
Exàmen pastisseria dia 4 i 6  de juny. 

1 cfc. Curs 17-18 

 

 

1. F ase pràctica  

 

a.- Elaboració de 10 peces de bizcocho de soletilla 

b.- Elaboració d’una escuma de xocolata  

c. Elaboració d’un cornet de paper amb el que decorarem un motlle folrrat amb una 

randa de xocolata  

d.- realització d’una confitura de fruites 

e.- Elaboració d’un crumble de poma  

e.- Muntatge d’una tarta semi freda de xocolata amb fruites ,  coulis de fruites i 

sobre un crumble de poma.  Brillo per damunt ( presentació DIMECRES) 

f.- neteja de cuina i lliurament de la recepta escrita i les diferents sub-elaboracions 

 

 

 


