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TITOL PROFESSIONAL BASIC EN AUXILIAR CUINA |
SERVEIS DE RESTAURANT

regulat pel:

Decret 25/2015, de 24 d’abril, pel qual es regulen els ensenyaments de formacié
professional basica del sistema educatiu en el sistema integrat de formacié professional de
les llles Balears.

L’article 39.6 de la Llei organica 2/2006, de 3 de maig, d’educacio, determina que el Govern
de I'Estat ha d’establir les titulacions corresponents als estudis de formacié professional i
també els aspectes basics del curriculum de cadascuna d’aquestes titulacions.

La Llei organica 8/2013, de 9 de desembre, per a la millora de la qualitat educativa, modifica
diversos articles de la Llei organica 2/2006, de 3 de maig, i crea els cicles de formacio
professional basica com a ensenyaments de formacio professional d’oferta obligatoria i
caracter gratuit.

La Llei organica 5/2002, de 19 de juny, de les qualificacions i de la formacio professional,
ordena un sistema integrat de formacio professional, qualificacions i acreditacio per
respondre amb eficacia i transparéncia a les demandes socials i economiques a través de
les diverses modalitats formatives. Com a instrument d’aquest sistema, crea el Cataleg
nacional de qualificacions professionals, el qual possibilita la integracio de les ofertes de
formaci6 professional, les adequa als requeriments del sistema productiu i promou la
formacio al llarg de la vida i la mobilitat dels treballadors. També, d’acord amb aquesta
norma, correspon a ’Administracié General de I'Estat establir els titols de formacié
professional del sistema educatiu i els certificats de professionalitat del subsistema de
formacio professional per a 'ocupacio, que constitueixen les ofertes de formacié professional
referides al Cataleg nacional de qualificacions professionals.

El Reial decret 1128/2003, de 5 de setembre, modificat pel Reial decret 1416/2005, de 25 de
novembre, regula el Cataleg nacional de qualificacions professionals. En els articles 2 i 3
descriu la naturalesa, la finalitat i les funcions del Cataleg com a instrument que ordena les
qualificacions i constitueix la base per elaborar I'oferta formativa susceptible de
reconeixement i d’acreditacié amb validesa en tot I'Estat. El Cataleg conté les qualificacions
de nivell 1 que es poden assolir mitjancant els cicles de formacié professional basica que
s’han d’impartir de conformitat amb allo que es regula en aquest Decret.

D’acord amb tot aix0, es va dictar el Reial decret 127/2014, de 28 de febrer, pel qual es
regulen aspectes especifics de la formacio professional basica dels ensenyaments de
formacié professional del sistema educatiu, s’aproven catorze titols professionals basics,
se’n fixen els curriculums basics i es modifica el Reial decret 1850/2009, de 4 de desembre,
sobre expedicié de titols academics i professionals corresponents als ensenyaments
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establerts en la Llei organica 2/2006, de 3 de maig, d’educacié (BOE num. 55, de 5 de
marg). En la disposicié final tercera d’aquest Reial decret s’estableix que el primer curs dels
cicles de formacié professional basica s'implantara en el curs escolar 2014-2015.

Els ensenyaments que regula el Reial decret esmentat faciliten la permanéncia dels alumnes
en el sistema educatiu i ofereixen una alternativa perqué puguin assolir les competencies de
'aprenentatge permanent al llarg de la vida que en permetin el desenvolupament personal i
els dotin d’'una formacié professional que els faciliti la incorporacio al mon laboral.

La Llei organica 2/2006, de 3 de maig, d’educacio, estableix que les administracions
educatives han de desenvolupar el curriculum dels titols de formacio professional, a partir
del curriculum basic.

Dins I'ambit territorial de les llles Balears es va dictar el Decret 91/2012, de 23 de novembre,
pel qual s’estableix I'ordenacié general de la formacié professional del sistema educatiu en el
sistema integrat de formacio professional a les llles Balears.

El Decret esmentat no inclou la regulacié dels ensenyaments de formacié professional
basica perqué el Govern de I'Estat els va establir després que es publicas. Per aquesta ra6,
s’estima necessari completar I'ordenacié de la formacio professional en el sistema integrat
de formacio professional a les llles Balears. Aquest Decret dona compliment a aquesta
necessitat.

Aquest Decret s’estructura en sis capitols, cinc disposicions addicionals, quatre disposicions
transitories, una disposicié derogatoria i tres disposicions finals. El capitol | estableix les
disposicions generals i el capitol Il determina I'organitzacié i el curriculum dels
ensenyaments.

El capitol Ill regula els aspectes relatius a la implantacié d’aquests ensenyaments i a les
mesures de flexibilitzacié que hi sén aplicables. El capitol IV ordena I'accés, 'admissid i la
matricula en aguests ensenyaments. El capitol V conté les disposicions relatives a
I'avaluacio i la qualificacid, mentre que el capitol VI recull els aspectes metodologics
d’aquests ensenyaments. Finalment, les disposicions addicionals, les transitories, la
disposicio derogatoria i les disposicions finals recullen preceptes d’indole variada, que no
tenen cabuda al llarg de l'articulat del Decret, perd que regulen aspectes necessaris per a
'ordenacié d’aquests ensenyaments.
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MODUL

PROFESSOR

1. ATENCIO AL CLIENT

Enric Gaia

2. TECNIQUES ELEMENTALS DE
PREELABORACIO

Manuel Molina

3.PROCESSOS BASICS DE PRODUCCIO
CULINARIA

Juan Antonio Fernandez
Vila

4. APROVISIONAMENT, CONSERVACIO |
HIGIENE

Manuel Molina

5. COMUNICACIO | SOCIETAT |

Eduard Balle

6. CIENCIES APLICADES |

Maria Antonia Oliver
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1.- OBJECTIUS DELS MODULS:

Objectius generals

Adquirir una formacio professional en el camp de I'hoteleria i més concretament en tot el
relacionat amb la cuina i restauracio, que faciliti la incorporacié de l'alumne al mon
laboral.

Adquirir habits de treball i autodisciplina.

Desenvolupar destreses i habilitats manuals.

Conéixer i dominar la técnica, els métodes i els sistemes emprats en el camp de la cuina i
restauracio que englobi el perfil professional escollit.

Aplicar els coneixements i les destreses assolides a la practica professional.

Assimilar la formacio tecnologica que permeti comprendre els processos del sector.
Assolir una suficient experiencia professional de l'activitat real de l'auxiliar d'hoteleria
(ajudant de cuina i restauracio).

Coneéixer, utilitzar i manejar adequadament les eines de la seva activitat professional.
Coneixer, aplicar i respectar les normes de seguretat i higiene.

Obijectius especifics

Realitzar dins la cuina i restauracio, les diferents funcions encomanades amb diligencia i
dins un termini de temps raonable.

Conéixer les diferents tasques que corresponen a cada un dels diferents graus de
competencia professional.

Haver demostrat amb la seva aplicacio el coneixement de la nhormativa higiénico-sanitaria
amb respecte a la uniformitat i a les normes d'higiene personal.

Demostrar un cert nivell de destresa en totes les eines més comunes que hi ha dins la
cuina i restauracio.

Identificar amb la seva terminologia especifica les principals matéries primes: carns,
peixos, verdures, espécies, llegums, etc.

Identificar amb la seva terminologia especifica les materies principals del menjador, bar
cafeteria.

Identificar amb la seva terminologia especifica les principals eines i maquines de la cuina,
el menjador, bar i cafeteria.

Fer correctament la neteja de la maquinaria qui hi ha dins la cuina , menjador, bar,
aplicant les normes de seguretat corresponents.

Realitzar els principals tipus de talls de les matéries primes. Elaborar els principals
fondos basics: fondos blanc, obscur, fumet, etc.

Elaborar les principals salses basiques i les seves derivades.

Realitzar el correcte emmagatzemant de les materies primes, tant les crues com les
semielaborades i elaborades.

Assolir la destresa necessaria de les principals eines de cuina ,menjador, bar i cafeteria,
particularment dels ganivets, aixi com ['Us de la maquinaria.

2.- CONTINGUTS
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2.1 Conceptuals.

1. Les activitats hoteleres segons categories. Caracteristiques basiques comunes.
Organigrames. Departaments i funcions. Qualitats requerides en les diferents
especialitats. Uniformes.

2. Instal-lacions, maquinaria, bateria, eines, motlles i normatives que afecten a la cuina, bar,

restaurant, menjador.

3. Organitzaci6 de la cuina ,bar restaurant. Planificacio i desenvolupament de mendus.
Rotacié de plats: analisi i previsions. Servei de bar i menjador.

4. Classificacié i definicio de: hortalisses, llegums, fondos, potatges, ous, sopes, consomeés,
cremes, amanides i salses basiques.

5. Classificacio6 i definicio de tot el que fa referéncia al bar, menjador: servei de taula,
menjador, cafe, te, atencio al client, catering.

6. Manipulacio d'aliments i begudes. Fonts de contaminacio. Qualitat. Conservacio.

2.2 Procediments.

1. Explicacions teoriques dins l'aula.

2. El reconeixement de les diferents activitats i les seves variacions basant-se en
I'experiencia previa dels alumnes.

3. Laintroduccio de conceptes i explicacions en el espai fisic productiu per a continuacio
passar a la practica.

4. El subministrament de material complementari concret als alumnes dins el taller cuina,
menjador i a dins l'aula de teoria.

2.3 Actitudinals.

1. La conscienciacio per part de I'alumne del comengament d’'una nova etapa en la seva
vida.

2. El coneixement de les diferents possibilitats professional que apareixen.

3. La superaci6 de les dificultats, basant-se en l'adquisicié paulatina de coneixements i en
la seva posada en practica.

4. L'estimaci6 de les capacitats organizatives dels alumnes.

5. El descobriment de la seva integracié dins un grup de treball professional.

3.- COMPETENCIES:

Competéncia general:
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Preelaborar aliments i begudes, preparar i presentar elaboracions culinaries senzilles i
assistir en la preparacié d’elaboracions més complexes. Assistir en

el servei, preparar i presentar i menjars rapids, executar i aplicar operacions técniques i
normes basiques de manipulaciod, preparacio i conservacié d’aliments i begudes, catering.

Competencies professionals, personals i socials.
Camp professional

Aquest/a professional exercira la seva activitat en empreses petites, mitjanes i grans
d’hoteleria en les activitats de:

Preelaboracio i elaboracié d’aliments i begudes.
Restauracio tradicional i col-lectiva.

Botigues d’aliments preparats.

Distribucié d’aliments elaborats.

Servei de catering.

Atenci6 al client.

Servei de bar i restaurant

Sectors productius

Aquest professional exercira la seva activitat en empreses petites, mitjanes i grans de
I'hoteleria.

Ocupacions i llocs de treball relacionats
Auxiliar i/o ajudant/a de cuina

Auxiliar de col-lectivitats, catering.

Ajudant/a de cambra

Ajudant de bar, menjador, restaurant.

Ajudant/a d’economat

Empleat/ada de petit establiment de restauracio.

Desenvolupament:
Unitats de competeéncia i realitzacions professionals
Executar operacions basiques d’aprovisionament, preelaboracio i conservacio culinaris

Fer la recepcio, distribucié i emmagatzematge de les mercaderies, per a un Us posterior,
d'acord amb criteris de qualitat i instruccions prefixades.
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Dur a terme l'aprovisionament intern de generes i estris, per a la preelaboracié posterior
d’aliments, en funci6 de les matéries primeres i les necessitats de manipulacio.

Manipular i preelaborar matéeries primeres en cru segons les necessitats, la normativa
higienicosanitaria de manipulacio i instruccions rebudes, per a una utilitzacié culinaria o
comercialitzacié posteriors.

Aplicar metodes senzills de conservacio, envasament i regeneracioé del génere i elaboracions
culinaris aptes per a un posterior consum o distribucio, segons les instruccions o les normes
establertes.

El departament de cuina i restaurant: maquines, equips i eines
Manteniment i neteja de les instal-lacions i els equips

Seguretat i higiene alimentaria. Manipulacié d’aliments i begudes
Economat i celler

Matéries primeres més comunes

Procés d’aprovisionament intern de matéries primeres culinaries , begudes
Regeneracid i preelaboracio de generes i productes culinaris més comuns
Participacio en la millora de la qualitat

Seguretat i higiene alimentaria i manipulacié d’aliments

Assistir en l'elaboracié culinaria i de servei de cafeteria bar,i menjador i presentar
preparacions senzilles.

Realitzar les diferents operacions de neteja i posada a punt d’equips i estris a I'area de
produccié culinaria, i de sala menjador bar, tot respectant les normes higienico sanitaries
segons les instruccions rebudes.

Preparar i presentar, d’acord amb la definici6 del producte i les tecniques senzilles
d’elaboracio, preparacions culinaries elementals i de multiples aplicacions.

Preparar i presentar plats combinats i aperitius senzills d’acord amb la definicio del producte i
les seves normes basiques d'elaboracio.

Assistir en l'elaboracié de tota mena de productes culinaris, amb disposicié a col-laborar i
complir les instruccions rebudes.

Elaboracions culinaries basiques i senzilles de multiples aplicacions

Plats combinats i aperitius senzills

Neteja d’instal-lacions i equips de cuina, bar, menjador i en el servei de catering.
Seguretat i higiene alimentaria i manipulacié d’aliments

Participacio en la millora de la qualitat

FORMACIO COMPLEMENTARIA:
Formacio especifica per al perfil professional:
Aprovisionament intern de generes i productes culinaris
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Elaboracions culinaries basiques de multiples aplicacions

Elaboracions elementals de cuina i servei de sala, menjador.

Presentaci6 i decoracié d’elaboracions culinaries

Seguretat a les zones de produccio i servei d’aliments i begudes

Neteja d’instal-lacions i equips

Higiene alimentaria i manipulaci6 d’aliments

Uniformitat i equipament personal de seguretat

Participacio en la millora de la qualitat

4.- METODOLOGIA.

1. L'aplicacié immediata dels conceptes introduits, que ajudin a reforcar i assolir totalment

els objectius que es persegueixen.

. La realitzacié de les activitats dins un ambient professionalitzat, lluny de la realitzacié de
les feines amb I'Unica finalitat de qualificacié escolar, sin6 per a assolir una competencia
professional.

. El tractament professor-alumne, alumne-alumne, dins un marc de respecte, emulant en
tots els casos I'activitat professional real.

. La interrelacié entre l'adquisici6 de coneixements i capacitats professionals, i la seva
integracio i millora dins la vida social.

. L'alumne haura de portar I'uniforme de cuina ,0 restauracié complet per poder accedir i
rebre les classes de cuina i restauracié practiques (seguint instruccions de normativa dels
manipuladors d'aliments)

5.- AVALUACIO

CRITERIS D’AVALUACIO | QUALIFICACIO.

Com avaluam?
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-Observacio.

-Treballs teorics i practics.
-Examens.

-Resultats de les activitats fetes.
-Temporalitat.

-Resultat final general.

L’avaluacié de l'alumne, en aquest modul professional, tendra en compte tres blocs
avaluables i qualificables.

1. La part més teorica dels continguts, és a dir, aquells que fan referencia a conceptes.
Aquests continguts s’avaluaran amb proves tedriques, exercicis i tasques encomenades.
Dins cada avaluacio es podra recuperar la teoria

2. Dins I'apartat de procediments s’avaluara el grau d’habilitat manual i plastica adquirit
per 'alumne. Per fer-ne una correcta valoracié es seguira el sistema d’avaluacié continua, tot
observant el desenvolupament de la practica individual i col-lectiva, valorant-ne I'evolucio.
S’avaluara la rapidesa, agilitat i eficacia en la realitzacié de les practiques i de la seva
planificacio.

3. Els continguts d’actituds, valors i normes son els de més dificil avaluacio, i s’efectuara
amb l'observacié diaria de l'alumne. S’avaluara la imatge de l'alumne quant a higiene
corporal i de vestimenta, aixi com també la seva actitud personal de cara a la professio, al
seu grau de superacio, etc.

CRITERIS DE QUALIFICACIO PER ALS MODULS PRACTICS.

L’avaluacio de I'alumne/a en aquest moduls professional tindra en compte tres blocs
avaluables i qualificables:

ACTITUDINAL Iniciativa, compliment de Assistéencia 10%
normes, respecte al professor, als 30% | Puntualitat 10%
companys, com actua en la feina en equip,
com actua en la feina individual, neteja, Us Comportament 10%
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de vestimenta, participacio, actua amb
responsabilitat.
PROCEDIMENTAL Practica diaria del que Consecuci6 dels
. N NV e 20%
feim a classe, controls 0 examens Practics i Objectius
avaluarem si Neteja professional 10%
|dent'|f'|ca,|nterpreta,a35|ste|x,man|pula,apll 50% Organitzacié del treball 10%
ca,utilitza,realitza,elabora,executa,
d_escriue\n i actua dins el taller cuina a Higiene personal 10%
nivell practic.
Proves escrites 10%
| R del Lliurament puntual dels
CONCEPTUA‘L .Control_s o] g}xg(‘r}e_nsd Ies treballs encomenats
conceptes tegr!cs, f\p ICIaCIO iaria dels 20% | Sino es lliura el dia
conceptes teoric ales classes practiques, corresponent suposa 1 10%
receptari punt menys del 20%
Sino es lliuraseraun 0
de la nota d’aquest 20%
TOTAL 100% 100%

CRITERIS MINIMS D'AVALUACIO

Sk~ wdE

Reconeixer el perfil professional del modul.

2 Coneixer i aplicar la normativa higienico-sanitaria.

Reconeixer els diferents equips, instal-lacions i maquinaria d'una cuina, bar, menjador.
Coneixer i aplicar la normativa sobre seguretat dels equips.

Coneixer i aplicar la normativa sobre manipulacio d'aliments i begudes.

Assolir del coneixement dels principals tipus de carns, peixos, mariscs, llegums, fruites i

especies.

~

Realitzar les tasques de pesatge de productes.

8. Realitzar els tipus basics de neteja i talls dels productes

6.- RECURSOS DIDACTICS. BIBLIOGRAFIA.

La cuina de l'aula i material necessari per elaborar elaboracions basiques.

1.

Conéixer els problemes que se creen, i formes de resoldre’ls de forma més eficac.

Recursos didactics:

Mitjans audiovisuals del professor.
Bibliografia del professor.

Bibliografia:

Cocina. Actividades. Enrique M.Cano.ED.McGaw-Hill

Cocina para profesionales. E.Loewer. Ed.Paraninfo.

Procesos de cocina. José Luis Armendériz Sanz.. Ed. Paraninfo.

Procesos de pasteleria y panaderia. Nuria Pérez Oreja. Gustavo Mayor Rivas. Victor
José Navarro Tomas.

Processos basics de preparacié d’aliments i begudes.(Ed.Paraninfo).

Tecniques elementals de servei.(Ed.Paraninfo.)

10
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e Servei i operacions basiques en banquets i restauracio (editorial Sintesis)

7.-ACTIVITATS EXTRAESCOLARS

SORTIDES ESCOLARS
- Fer 3 sortides de tutories per trimestre.

- visitar un hotel, un mercat, una tafona, un matadero, o altres que pugui proposar el
departament

11
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Modul professional: Atencio al client. Codi: 3005.
Durada: 65 hores.

Objectius:

- El procés de comunicacio

- Agents i elements que hi intervenen.

- Canals de comunicacio amb el client.

- Barreres i dificultats comunicatives.

- Comunicaci6 verbal: Emissié i recepcié de missatges orals.

- Motivacio, frustracié i mecanismes de defensa. comunicacié no verbal.
- Empatia i receptivitat.

Continguts

1. Atencid al client:

- El procés de comunicacid. Agents i elements que hi intervenen. Canals de  comunicaci6
amb el client.

- Barreres i dificultats comunicatives.

- Comunicaci6 verbal: Emissio i recepcio de missatges orals.

- Motivacio, frustracio i mecanismes de defensa. comunicacio no verbal.

- Empatia i receptivitat.

2. Venda de productes i serveis:

- Actuacié del venedor professional.

- Exposici6 de les qualitats dels productes i serveis. la presentacié i demostracio del
producte.

- El venedor. Caracteristiques, funcions i actituds. qualitats i aptituds per a la venda i el seu
desenvolupament.

- El venedor professional: model d'actuacio. Relacions amb els clients. Les objeccions del
client.

- Tecniques de venda.

- Serveis postvenda.

3. Informacio al client:

- Rols, objectius i relacio client - professional.

- Tipologia de clients i la seva relacié amb la prestacié del servei.

- Atencio personalitzada com a base de la confianga en I'oferta de servei.

- Necessitats i gustos del client, aixi com criteris de satisfaccio dels mateixos.

- Fidelitzacio de clients.

- Objeccions dels clients i el seu tractament.

- Parametres clau d'identificar per a la classificacié de l'article rebut. Técniques de recollida
dels mateixos.

- Documentaci6 basica vinculada a la prestacio de serveis.

4. Tractament de reclamacions:
- Tecniques utilitzades en l'actuacio davant de reclamacions. gestié de reclamacions.
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Alternatives reparadores. El elements formals que contextualitzen una reclamacio.
- Documents necessaris 0 proves en una reclamacio. procediment de recollida de les

reclamacions.

- Utilitzacié d'eines informatiques de gestié de reclamacions.

AVALUACIO | UNITATS DIDACTIQUES NOTES
lera - . Elements de la comunicacio, tipus de comunicacio, barreres
i [UD1] Atenci6 al client L S L
avaluacio de la comunicacié, motivacié i frustracio.
[UD2] Venta de productes i | Actitud del venedor professional, aptituds i qualitats d'un bon
serveis venedor, com vendre un producte, técniques de venda.
2ena
avaluacio Tipus de clients, atencio personalitzada, fidelitzacio de la
[UD3] Informacio al client | clientela, necessitats i gustos dels clients, com tractar al
client, noves tecnologies destinades a a atendre al client.
3era
avaluacio [UD4] Tractament de Reclamacions i queixes, documentacio i protocol d'actuacio.
reclamacions

CRITERIS D’AVALUACIO

- Part tedrica: 70 % de la nota: es podran fer examens, lliurament de treballs, revisio de
quaderns o la senzilla observacio de I'alumne a classe mentre es desenvolupin les activitats
de projeccio de videos i posterior debat

Es faran recuperacions teoriques dintre de cada avaluacio per poder superar la part tedrica

-Part actitudinal: 30% de la nota, és imprescindible aprovar 'actitud per poder aprovar el
modul

ACTIVITATS D’ENSENYAMENT | APRENENTATGE.

Es fara servir el projector per a les explicacions de les classes, tant amb imatges com amb
video, aixi s’explicara la teoria adient, convidant a I'alumne a la reflexié i debat. No sempre
s'utilitzara aquesta metodologia, doncs també es podran fer classes agafant apunts i fent o
no exercicis. Altres vegades es combinaran ambdues metodologies. es podra fer la visita a
un hotel perqué vegin in situ com atenen als clients

En cas de tenir alumnes amb necessitats educatives especials, se’ls hi adaptara la feina,
juntament amb Orientacio.

MATERIAL | RECURSOS DIDACTICS

Els alumnes han de disposar d'un quadern de classe per tal de poder agafar apunts de la
matéria.
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Recursos didactics:

- Material audiovisual, com puguin se video demostratius.

- Apunts.
- Fotocopies.
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Estan descrites a la programacié de departament. Visita a un hotel o restaurant

CRITERIS DE QUALIFICACIO

Els indicats en el punt 5.3 de la programacié general

TAULA DE CONTINGUTS DE LES PROGRAMACIONS

Dep Assig. Curs
hoteleria Atenci6 al client. ler
Continguts Realitzacio®
12 Avaluacio ) :
Atencié al client: 1r 0 2n [0 3r [}
Continguts Realitzacié®
22 avaluacié | Venda de productes i serveis: Ir1 2n 17 3r (]
Informaci6 al client: 1r 1 2n [0 3r [}
_ Continguts Realitzaciol
32 avaluacio :
Tractament de reclamacions: 1Ir 01 2n ) 3r (]
OBSERVACIONS:
. Marcau el trimestre en qué s ha explicat el contingut. Només per a la memoria final de curs.
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Modul professional: Tecnigues elementals de preelaboracio

codi: 3034

. Durada: 190 hores.

OBJECTIUS

Resultats d’aprenentatge i criteris d'avaluacio

Unitat 1.

Preparar maquinaria,
bateria i eines
relacionant les seves
aplicacions basiques i
el seu funcionament.

S’han caracteritzat, reconegut i identificat les aplicacions de les maquines,
olles i eines relacionats amb la produccio culinaria.

S’han comprovat les condicions de prevencié i seguretat en la utilitzacio
d'aquestes.

S’han realitzat totes les operacions tenint en compte la normativa higiénico
sanitaria, de seguretat laboral i de proteccié mediambiental.

Especies i condiments.

Unitat 2. S'han identificat les diferents dependéncies de la cuina, aixi com les

Instal-lacions i especificacions i equiments de cada area.

equipament. S'ha conegut el principi de “marxa cap endavant” i la seva posicio en les
diferents tasques en la cuina.

Unitat 3. S'han descrit, conegut, reconegut i distingit les principals especies,

condiments i elements d'adop usats en la cuina.
S'ha conegut i identificat la manera de comercialitzacié i presentacio en el
mercat, aixi com la correcte conservacio.

Unitat 4.
Les hortalisses.

S'han descrit i conegut les principals hortalisses, les seves varietats i les
seves caracteristiques.

S'han identificat les diferents formes de comercialitzacio i presentacié en el
mercat.

S'han descrit i realitzat les diferents formes i processos de preelaboracid.
S'han aplicat les principals técniques de preelaboraci6 als diferents tipus
d'hortalisses.

Unitat 5.
Les llegums seques.

S'han descrit i conegut les principals llegums seques, aixi com les seves
caracteristiques.

S'ha identificat les diferents formes de comercialitzacio i presentacié que es
pot trobar en el mercat.

S'han descrit i aplicat les tasques de preelaboracié en necessaries per a cada
tipus, aixi com les técnigues culinaries.

Unitat 6. S'ha conegut la classificacié comercial la seva presentacié en el mercat.
Els ous. S'han descrit i realitzat les diferents técniques culinaries que se'ls hi pot
aplicar.
S'ha explicat i aplicat la correcte forma de manipulacio.
Unitat 7. S'ha conegut la classificacié comercial i les formes de presentacio i
Les aus. comercialitzacio de les aus.
S'ha conegut els talls i porcionament de les aus aixi com la denominacié que
rep cada un d'ells.
S’han identificat les técniques culinaries que se'ls hi pot aplicar.
S'han realitzat les tasques de preelaboracié necessaries per aquests
productes.
Unitat 8. S'han descrit i conegut les principals carns, les seves varietats i les seves
Les carns. caracteristiques.
S'ha conegut i identificat la serva presentacio i comercialitzacio.
Unitat 9. S'ha conegut la classificacié comercial i presentacié en el mercat.
Els peixos. S'han conegut i realitzat les diferents tasques de preelaboracio.

S’han conegut i aplicat els diferents tipus de talls i racionaments, aixi com el

nom que reb cada un d'ells.
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CONTINGUTS

- Recepcio i distribucié de materies primeres

- Documents relacionats amb l'aprovisionament.

- Processos d'aprovisionament intern i distribucié de generes.

- Mesures de prevenci6 i seguretat.

- Matéries primeres. Classificacions i aplicacions.

- Estructura organitzativa i funcional.

- Preparacio de les maquines, bateria, estris i eines

- Classificacio dels equips de cuina.

- Condicions especifiques de seguretat que ha de reunir el mobiliari,els equips, la
magquinaria i eines de cuina.

- Principis dels circuits en cuina.

- Separaci6 de zones (net / brut-fred / calor-aliments / productes de neteja).

- Maquinaria de cuina:

- Descripcio i classificacio.

- Ubicaci6 i distribucio.

- Procediments d'Us i manteniment.

- Mesures de prevencié i seguretat en el maneig d'estris i maquinaria.

- Ocupacio eficient de I'energia

- Descripcio i classificacio de la bateria, Gtils i eines decuina.

- Ubicacid i distribucio: ordenacio eficient.

- Procediments d'Us i manteniment.

- Uniformes de cuina: tipus, adequacio i normativa.

- Mesures d'higiene i conservacio de bateria, Utils i eines de cuina.

- Bateria, estris i eines

METODOLOGIA

Totes les unitats didactiques tenen uns continguts teorics necessaris per a poder-los dur a
terme en el taller, tenint en compte la practica és fonamental per aprendre la teoria,
especialment amb aquest tipus d'alumnat.

Totes les practiques es desenvoluparan en el taller de cuina distribuint els alumnes en grups
de treball i amb el seu propi espai per a poder treballar, és a dir, treballaran tan
individualment com en petits grups, que seran les partides en les que es distribueix la feina
dins la cuina.

A mesura que es cregui que els alumnes van assolint coneixements tant teorics com
practics, podran treballar les unitats didactiques combinades entre si, és per aixo que les
unitats didactiques no es poden distribuir per avaluacions, ja que comencar a treballar amb
una nova, no significa que es deixi de fer feina amb les anteriors; aixi com també a mesura
gue vagin agafant confianca a la seva feina i aprenentatge vagin adquirint un grau
d’autonomia i ells puguin desenvolupar la seva creativitat i prendre decisions i dur-les a
terme per si mateixos.

En el cas de que els alumnes no assoleixin els continguts tedrics minims, s’intentara que
treballin a casa fent treballs de recerca dels temes que els puguin resultar més dificils.
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Farem la part practica en coordinacié amb processos basics de producci6 culinaria.

CRITERIS D’AVALUACIO

La part tedrica s’avaluara amb proves tedriques a desenvolupar, tipus test, exercicis teoric-
practics i/ o presentacio de treballs de recerca i investigacio, destinats a avaluar els
coneixements teodrics adquirits per I'alumne.

A la part practica I'avaluacié sera continua i diaria; s’avaluara el grau d’habilitat i
coneixements que vagi adquirint I'alumne, aixi com la planificacid, rapidesa, agilitat,
destresa, eficacia i neteja amb les que treballi I'alumne.

Si 'alumne no supera I'avaluacio es recomanaran els treballs i les feines adients, aixi com la
realitzacio de les proves adients pe r tal de facilitar-la

ACTIVITATS D’ENSENYAMENT | APRENENTATGE.

L’alumne quan faci practiques en el taller ha d’anar perfectament uniformat i dur les seves
eines de treball, itambé respectar i complir la hormativa higiénico-sanitaria,

L’avaluacio sera tant de caracter tedric com practic i actitudinal.

Les practiques es duran a terme perqué els alumnes assoleixin els objectius.

L’avaluacio del alumne és continua i diaria, tenint en compte els progressos de cada un, la
feina diaria i els nivells assolits.

En cas de tenir alumnes amb necessitats educatives especials, se’ls hi adaptara la feina,
juntament amb Orientacio.

CRITERIS MINIMS D’AVALUACIO

- Coneéixer, aplicar i respectar en tot moment la normativa higiénico-sanitaria.

- Reconéixer i utilitzar correctament I'area de treball. Identificacié de les matéries primeres,
els distints estris i maquinaria necessaris que utilitzen aixi com la correcta aplicacio del
vocabulari especific de la professio.

- Utilitzacio i aplicacio de les diferents tecniques de preelaboracio.

MATERIAL | RECURSOS DIDACTICS

Els alumnes disposen del material, maquinaria, uniformitat i utillatge per el correcte
desenvolupament de les practiques.

Recursos didactics:

- Material audiovisual, com puguin se video demostratius.
- Apunts.

- Fotocopies.
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ACTIVITATS COMPLEMENTARIES | EXTRAESCOLARS

Estan descrites a la programacio de departament.

CRITERIS DE QUALIFICACIO

Els indicats en el punt 5.3 de la programaci6 general

TAULA DE CONTINGUTS DE LES PROGRAMACIONS

Dep ASS|g Curs
hoteleria Tecnigues elementals de preelaboracio ler
1® Continguts Realitzacio
avaluacio Unitat 1.
Prepara maquinaria, bateria i eines relacionant les seves 1r 0 2n 0 3r [
aplicacions basiques i el seu funcionament.
Unitat 2.
Instal-lacions i equipament. Irc 2nd 3r
Unitat 3.
Especies i condiments. Ir0 2n 00 3r
22 Continguts Realitzacio®
avaluacio Unitat 4.
Les hortalisses. Ir 0 2n1J 3r [
Unitat 5.
Les llegums seques. Irh 2n ) 3r i
Unitat 6.
Els ous. Ir 2n 1 3r Q]
3 Continguts Realitzacio"
avaluacio Unitat 7.
Les aus. Ir0 2n 00 3rQJ
Unitat 8.
Les carns. Ir0 2n 00 3rQJ
Unitat 9.
Els peixos. r (1 2n 7 3r (]

OBSERVACIONS:

Modul professional: Processos basics de produccio
culinaria - codi: 3035. Durada: 190 hores .

OBJECTIUS

18
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1-Execucio de tecniques elementals de coccio.

- Terminologia Professional.

- Técniques de coccié. Descripcid, analisis classificacio i aplicacions.

- Procediments d'execucio de les diferents tecniques.

- Fases i punts claus en I'execuci6 de cada técnica, control de resultats.
- Mesures de prevencio de riscos laborals.

2-Realitzacié d'elaboracions basiques de mdltiples aplicacions:

- Elaboracions basiques de multiples aplicacions. Descripcid, analisi, classificacions i aplicacions.

- Procediments d'execucio de les diferents elaboracions de fons i salses.
- Fases i punts clau en I'execucié de cada elaboracio, control de resultats.
- Normativa higiénic — sanitaria.

3-Preparacio d'elaboracions culinaries senzilles:

- Documents relacionats amb la produccié en cuina. receptes, fitxes técniques, etc. Descripcid.
Interpretacié de la informacié continguda.

- Organitzacio i sequenciacio de les diverses fases en I'elaboracio.

- Aplicacio de cada tecnica a matéries primeres de diferents caracteristiques.

- Fases i punts clau en les elaboracions, control i comparacio de resultats.

4-Elaboracio de guarnicions i elements de decoraci6 basics:

- Guarnicions i decoracions. Descripcid, finalitat, tipus, analisi i aplicacions.

- Guarnicions classiques. Denominacions i ingredients que les componen. Aplicacions.

- Procediments d'execucio de les diverses elaboracions de guarnicions i decoracions.

- Fases i punts clau en les elaboracions i control de resultats. Normativa higiénico-sanitaria

5-Realitzacié d'acabats i presentacions senzills:

- Normes de decoracid i presentacié. Volum, color, salsejat, textura, simetria, etc.

- Execucié dels processos basics d'acabat i presentacié. Punts clau i control de resultats.
- Normativa higiénico-sanitaria .

6-Assisténcia en els processos d'elaboracio culinaria complexes i el servei en cuina:
- El servei en cuina. Descripcid, tipus i possibles variables organitzatives.

- Tasques preévies als serveis de cuina. Mise en place.

- Documentacio relacionada amb els serveis.

- Coordinacio durant el servei de cuina.

- Execucié dels processos d'assisténcia propis del servei.

- Tasques de finalitzaci6 del servei.

- Normativa higienic - sanitaria

- Mesures de prevencio de riscos laborals

OBJECTIUS
1 CURS FPB UNITATS DIDACTIQUES QUE HA
CUINA D'ANAR ASSOLINT AL LLARG DEL NOTES

RESTAURACIO | CURS

Introducci6 a las instal-lacions, organigrama,

1r trimestre [UD1] _Departament de cuina S . .
magquinaries, eines i motlles.
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Coneixement del vocabulari especific de cuina

[UD3] _ldentificacio i talls de
verdures i patates

Practiques dels diferents talls.

[UD4] _ Técniques de cuina

Practiques de saltejar, bullir, fritura,etc.

[UD5] _ Salses basiques de cuina

Introducci6 i practiques de elaboracions de salses
basiques.

[UD6] _Plats a la vista del client i
atencio al client.

Practiques de servei davant el client i atencié al client.

[UD7] _Seguretat e higiene

Aplicacié de les normes de seguretat e higiene i
manipulacio alimentaria.

[UD7] _Seguretat e higiene

Aplicacio de les normes de seguretat e higiene i
manipulacio alimentaria.

[UD8] _ Plats combinats i aperitius.

Preparar i presentar plats combinats i aperitius senzills
d’acord amb la definicié del producte i les seves normes
basiques d'elaboracio.

2n trimestre
[UD9] _Verdures

Practiques de talls i elaboracions basiques de verdures

[UD10] _Peixos

Practiques de talls, racionaments i elaboracions de
peixos.

[UD6] _ El buffet.

Practiques d'elaboracions al buffet.

[UD11] _ Carns

Practiques i elaboracions basiques de carns .

3r trimestre [UD12] _Elaboraci6 de receptari,i
treballs. Competéncia professional

d'ajudant de cuiner.

Recopilacid i presentacié de receptes realitzades al llarg
del curs i treballs.

METODOLOGIA

Totes les unitats didactiques tenen uns continguts teorics necessaris per a poder-los dur a
terme en el taller, tenint en compte la practica és fonamental per aprendre la teoria,
especialment amb aquest tipus d'alumnat.

Totes les practiques es desenvoluparan en el taller de cuina distribuint els alumnes en grups
de treball i amb el seu propi espai per a poder treballar, és a dir, treballaran tan
individualment com en petits grups, que seran les partides en les que es distribueix la feina
dins la cuina.

A mesura que es cregui que els alumnes van assolint coneixements tant teorics com
practics, podran treballar les unitats didactiques combinades entre si, és per aixo que les
unitats didactiques no es poden distribuir per avaluacions, ja que comencar a treballar amb
una nova, no significa que es deixi de fer feina amb les anteriors; aixi com també a mesura
gue vagin agafant confianca a la seva feina i aprenentatge vagin adquirint un grau
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d’autonomia i ells puguin desenvolupar la seva creativitat i prendre decisions i dur-les a
terme per si mateixos.

En el cas de que els alumnes no assoleixin els continguts tedrics minims, s’intentara que
treballin a casa fent treballs de recerca dels temes que els puguin resultar més dificils.

Farem la part practica en coordinacié amb processos basics de produccio culinaria.

CRITERIS D’AVALUACIO

La part tedrica s’avaluara amb proves teodriques a desenvolupar, tipus test, exercicis teodric-
practics i presentacio de treballs de recerca i investigacio, destinats a avaluar els
coneixements teodrics adquirits per I'alumne.

A la part practica I'avaluacié sera continua i diaria; s’avaluara el grau d’habilitat i
coneixements que vagi adquirint I'alumne, aixi com la planificacio, rapidesa, agilitat,
destresa, eficacia i neteja amb les que treballi I'alumne.

Si 'alumne no supera l'avaluacié es recomanaran els treballs i les feines adients, aixi com la
realitzacio de les proves adients per tal de facilitar-la

ACTIVITATS D’ENSENYAMENT | APRENENTATGE.

L’alumne quan faci practiques en el taller ha d’anar perfectament uniformat i dur les seves
eines de treball, i també respectar i complir la normativa higiénico-sanitaria,

L’avaluacié sera tant de caracter tedric com practic i actitudinal.

Les practiques es duran a terme perqué els alumnes assoleixin els objectius.

L’avaluacio del alumne és continua i diaria, tenint en compte els progressos de cada un, la
feina diaria i els nivells assolits.

Totes les unitats didactiques han d’esser superades positivament per aprovar el modul.

En cas de tenir alumnes amb necessitats educatives especials, se’ls hi adaptara la feina,
juntament amb Orientacio.

CRITERIS MINIMS D’AVALUACIO

- Coneixer, aplicar i respectar en tot moment la normativa higienico-sanitaria.

- Reconéixer i utilitzar correctament I'area de treball. Identificacié de les matéries primeres,
els distints estris i maquinaria necessaris que utilitzen aixi com la correcta aplicacio del
vocabulari especific de la professio.

- Utilitzacio i aplicacio de les diferents tecniques de preelaboracio.

MATERIAL | RECURSOS DIDACTICS

Els alumnes disposen del material, maquinaria, uniformitat i utillatge per el correcte
desenvolupament de les practiques.
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Recursos didactics:
- Material audiovisual, com puguin se video demostratius.

- Apunts.
- Fotocopies.

ACTIVITATS COMPLEMENTARIES | EXTRAESCOLARS

Estan descrites a la programacio de departament.

CRITERIS DE QUALIFICACIO

Els indicats en el punt 5.3 de la programacié general

TAULA DE CONTINGUTS DE LES PROGRAMACIONS

Dep Assig. Curs
hoteleria Processos basics de produccié culinaria ler
1r trimestre Continguts Realitzaci6”
Exec_guo de tecniques elementals de 1ro on0 arC
coccio.
I,?e_alltzamo_ d el_abo.raC|ons basiques de 1ro ono arC
multiples aplicacions:
2n trimestre Continguts Realitzacio®

Preparaci6 d'elaboracions culinaries
senzilles:

Ir00 2n 00 3r 0

Elaboracié de guarnicions i elements de
decoraci6 basics:

Ir00 2n 00 3r 0

3r trimestre

Continguts

Realitzacio®

Realitzacio d'acabats i presentacions
senzilles:

Ir00 2n 00 3r 0

Assisténcia en els processos d'elaboracio
culinaria complexes i el servei en cuina:

Ir00 2n 00 3r 0

Modul professional: Aprovisionament i conservacio de
materies primeres i higiene en la manipulacié - codi:

Durada:

3036 hores: 130

2 Marcau el trimestre en que s’ha explicat el contingut. Només per a la memoria final de curs.
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CONTINGUTS

- Neteja i desinfeccio d'utillatge, equips i instal-lacions.

- Bones practiques higieniques.

- Avaluacio6 dels perills associats als mals habits higienics.

- Manteniment de les bones practiques higiéniques avaluant els perills associats als
mals habits higienics.

- Recepcio de géneres. Emmagatzament segons presentacié comercial.

- Utilitzacio dels recursos eficientment, avaluant els beneficis ambientals associats.

- Recollida dels residus de forma selectiva reconeixement les seves implicacions a
nivell sanitari i ambiental.

- Envasat i conservacio de generes crus, semielaborats i elaborats, relacionant i
aplicant el métode d’acord a les necessitats dels productes, segons les instruccions
rebudes i normes establertes.

OBJECTIUS
Unitat 1 Coneixer els sistemes i métodes de neteja i desinfeccio de les instal-lacions i
equipaments, aixi com els productes adequats a cada tipus d’eina o
Neteja i superficie
desinfeccio Identificar les causes que poden provocar I'existéncia de plagues i conéixer
d’utillatge, les mesures preventives per evitar-les
equipaments e Tenir en compte els aspectes necessaris a I’hora de descriure un pla de
instal-lacions control de plagues
Identificar les normes de seguretat e higiene aplicables a locals i a les
Unitat 2 instal-lacions, gesti6é de productes i actitud des manipuladors

Bones practiques

Observar les normes i les actituds que ha de complir un manipulador
d’aliments en el seu ambit d’activitat
Identificar els riscos i les causes que poden provocar intoxicacions

Guia de bones

higiéniques . AT ;
gieniq alimentaries i aprendre a evitar-les
Aplicar els sistemes d’autocontrol
Unitat 3 Conéixer les mesures que s’han d’adoptar per la reduccio de residus

Conéixer els tipus d’emissions i residus que generen les activitats
d’hostaleria

conservacio de
géneres crus,
semielaborats, i

practiques Identificar els residus generats a 'activitat hostalera i classificar-los pel seu
mediambientals a tractament i reciclatge
I'hostaleria Limitar el consum innecessari de tot tipus de residus

Coneixer i realitzar les pautes de conservacio dels productes culinaris en les
Unitat 4 distintes fases dels processos productius a la cuina

Establir els criteris de classificacio de productes i les seves necessitats de
Envasat i conservacio

Identificar els sistemes 0 métodes de conservacié dels productes
Associar els sistemes o0 métodes de conservacié amb relacio als distints
productes i equipaments necessaris

materies primeres

elaborats

Unitat 5 Reconeixer les materies primeres, les seves caracteristiques i les seves
presentacions comercials

Recepcio de Identificar les dades del etiquetatge de les matéries primeres

Coneixer els distintius de qualitat en les materies primeres

Unitat 6

Coneixer la documentaci6é associada a la recepcié de comandes
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Economat i celler | - Reconéixer les matéries primeres, les seves caracteristiques, les seves

presentacions comercials i les seves necessitats de conservacio
- ldentificar les normes de les practiques correctes d’higiene a la recepci6 i
'emmagatzematge de les matéries primeres

METODOLOGIA

Totes les unitats didactiques tenen uns continguts teorics necessaris per a poder-los dur a
terme en el taller, tenint en compte també que en alguns casos la practica és de bona ajuda
per a recordar la teoria.

Totes les practiques es desenvoluparan en el taller de cuina distribuint els alumnes en grups
de treball i amb el seu propi espai per a poder treballar, és a dir, treballaran tan
individualment com en petits grups, que seran les partides en les que es distribueix la feina
dins la cuina.

A mesura que es cregui que els alumnes van assolint coneixements tant teorics com
practics, podran treballar les unitats didactiques combinades entre si, és per aixo que les
unitats didactiques no es poden distribuir per avaluacions, ja que comencar a treballar amb
una nova, no significa que es deixi de fer feina amb les anteriors; aixi com també a mesura
gue vagin agafant confianca a la seva feina i aprenentatge vagin adquirint un grau
d’autonomia i ells puguin desenvolupar la seva creativitat i prendre decisions i dur-les a
terme per si mateixos.

En el cas de que els alumnes no assoleixin els continguts tedrics minims, s’intentara que
treballin a casa fent treballs de recerca dels temes que els puguin resultar més dificils.

CRITERIS D’AVALUACIO

La part tedrica s’avaluara amb proves tedriques a desenvolupar, tipus test, exercicis teori-
practics i presentacio de treballs de recerca i investigacio, destinats a avaluar els
coneixements teorics adquirits per I'alumne.

A la part practica I'avaluacio sera continua i diaria; s’avaluara el grau d’habilitat i
coneixements que vagi adquirint 'alumne, aixi com la planificacio, rapidesa, agilitat,
destresa, eficacia i neteja amb les que treballi I'alumne.

Si 'alumne no supera l'avaluacio es recomanaran els treballs i les feines adients, aixi com la
realitzacio de les proves adients per tal de facilitar-la.

ACTIVITATS D’ENSENYAMENT | APRENENTATGE.

L’alumne quan faci practiques en el taller ha d’anar perfectament uniformat i dur les seves
eines de treball, itambé respectar i complir la normativa higiénico-sanitaria,

L’avaluacio sera tant de caracter teoric com practic.

Les practiques es duran a terme perque els alumnes assoleixin els objectius.
L’avaluacio del alumne és continua i diaria, tenint en compte els progressos de cada un, la
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feina diaria i els nivells assolits.

Totes les unitats didactiques han d’esser superades positivament per aprovar el modul. En el

taller de practiques els alumnes analitzaran les passes més importants

CRITERIS MINIMS D’AVALUACIO

- Coneéixer, aplicar i respectar en tot moment la normativa higiénico-sanitaria.

- Reconéixer i utilitzar correctament I'area de treball. Identificacié de les matéries
primeres, els distints estris i maquinaria necessaris que utilitzen aixi com la correcta
aplicacio del vocabulari especific de la professio.

- Utilitzacio i aplicacio dels diferents metodes de conservacio i regeneracio.

MATERIAL | RECURSOS DIDACTICS

Els alumnes disposen del material, maquinaria i utillatge per al desenvolupament de les
practiques.

Recursos didactics: material audiovisual:
Apunts de cuina.

ACTIVITATS COMPLEMENTARIES | EXTRAESCOLARS.

CRITERIS DE QUALIFICACIO.

Els indicats en el punt 5.3 de la programaci6 general
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TAULA DE CONTINGUTS DE LES PROGRAMACIONS

Dep Assig. Curs
Hoteleria | Aprovisionament i conservacio de ler
matéries primeres i higiene en la
manipulacio
Continguts Realitzacio
Neteja i desinfeccié d'utillatge, equips i instal-lacions.
bones practiques higiéniques. Avaluacioé dels perills Ir 1 2n 0 3r (]
associats als mals habits higiénics.
Manteniment de les bones practiques higieniques avaluant
. : S T 1r 0 2n [0 3r [
els perills associats als mals habits higiénics.
Recepcid de generes. Emmagatzament segons presentacio 1r0 on 0l 30
comercial.
Utilitzacio dels recursos eficientment, avaluant els beneficis 1ro 2n 0 3r o

ambientals associats.

Recollida dels residus de forma selectiva reconeixement les
seves implicacions a nivell sanitari i ambiental.

Ir0 2n 0 3r0J

Envasat i conservacio de géneres crus, semielaborats i
elaborats, relacionant i aplicant el métode d’acord a les
necessitats dels productes, segons les instruccions rebudes
i normes establertes.

Ir0 2n 00 3rQJ
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6. Matéries comunes formacié professional basica

MODUL COMUNICACIO i SOCIETAT |
1. INTRODUCCIO

Tot 'alumnat, amb independéncia de les seves especificitats individuals o de caracter social,
té dret a una educacio adequada a les seves necessitats i caracteristiques. Per aixo, les
mesures d’atencid a la diversitat hauran d’orientar-se a donar resposta a les necessitats
educatives, a I'assoliment de les competéncies basiques i dels objectius de I'educacio infantil
i de I'educacio basica i no podran, en cap cas, suposar discriminacié que dificulti aquest
assoliment i la titulacié corresponent.

Els programes de FORMACIO PROFESSIONAL BASICA tenen com a finalitat que tot
'alumnat aconsegueixi competéncies propies d’una qualificacio professional de nivell 1 de
I'estructura actual del Cataleg nacional de qualificacions professionals, aixi com afavorir la
inserci6 socioprofessional de I'alumnat i facilitar-ne la continuitat en els estudis de formacio
professional de grau mitja.

Dels objectius atribuits als programes de FPB, correspon al moduls associats als blocs
comuns contribuir a I'adquisicié i al desenvolupament de les competéncies necessaries per
afavorir la insercié socioprofessional de I'alumnat i facilitar, en el seu cas, la continuacié dels
estudis, és a dir, les competéncies per a una formacioé permanent.

2. OBJECTIUS GENERALS DELS MODULS ASSOCIATS ALS BLOCS COMUNS

1. Desenvolupar un nivell de comprensio i d’expressié oral i escrita en les llenglies catalana i
castellana adequat per comunicar-se eficagment i treballar en equip, manejar-se en societat,
exercir I'ofici i accedir a la informacid que necessitin en la seva vida quotidiana.

2. Expressar-se amb fluidesa, seguretat i assertivitat de forma comprensible, per comunicar
pensaments, intencions, sentiments, accions i aprenentatges, desenvolupant la capacitat
d’observacio i pensament critic.

3. Comprendre i produir textos d’us habitual en 'ambit personal, laboral i social, utilitzant el
vocabulari adequat per denominar el que es maneja, es realitza, s’apren i se sent.

4. Coneixer les estructures linguistiques basiques en llengua anglesa d’us habitual presents
en textos i contextos laborals propis del perfil que desenvolupa el programa.

5. Comprendre i expressar els processos, les tecniques i les caracteristiques de les tasques
propies de l'ofici i dels materials i dels equips utilitzats en el treball.

6. Prendre consciéncia de les tasques propies del seu nivell de qualificacio, planificar-ne la
realitzacid6 amb autonomia i responsabilitat i avaluar-les emprant criteris de qualitat i eficacia.
7. Desenvolupar actituds i destreses per prendre decisions i actuar amb esperit emprenedor i
iniciativa personal després de recollir, analitzar i interpretar informacié especialment
relacionada amb I'ambit professional.

8. Resoldre problemes de la vida quotidiana i de 'ambit professional que requereixen
I'aplicacio o la realitzacié d’operacions elementals de calcul, mesures, fraccions, proporcions,
estimacions i coneixements geomeétrics, essent capagos d’aplicar-los a situacions
quotidianes i laborals.

9. Desenvolupar actituds critiques i habits saludables per millorar la qualitat de vida i la salut,
amb especial esment a la prevencio de riscos i la seguretat laboral en la realitzacio de les
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activitats laborals, i per afavorir la conservacio del medi ambient especialment a les llles
Balears.

10. Treballar en equip amb responsabilitat i confianca en la propia competencia individual i
desenvolupar en el grup actituds i valors de respecte, dialeg, cooperacio, tolerancia i
solidaritat.

11. Adquirir nous coneixements per si mateixos, aplicant les habilitats basiques en la
utilitzacio de les fonts d’informacio.

12. Utilitzar eines propies de les tecnologies de la informacio i la comunicacio per crear,
analitzar i intercanviar documentacio propia del perfil que desenvolupa el programa.
13-Comprendre els fenomens que esdevenen en I'entorn natural mitjancant

el coneixement cientific com un saber integrat, aixi com coneixer i aplicar els métodes per
identificar i resoldre problemes basics en els diversos camps del coneixement i de
I'experiéncia.

14-Desenvolupar habilitats per formular, Identificar i comprendre els *aspectes basics de
funcionament del cos huma i posar-los en relacié amb la salut individual i col-lectiva i
valorar la higiene i la salut per a permetre el desenvolupament i fiangament d'habits
saludables de vida en funcié de I'entorn en el qual es troba.

15-Desenvolupar habits i valors concordes amb la conservacio i sostenibilitat

del patrimoni natural, comprenent la interaccio entre els éssers vius i

el mitja natural per valorar les *consequéncies que es deriven de l'accié

humana sobre I'equilibri mediambiental.

16-Desenvolupar les destreses basiques de las fonts d'informacio utilitzant amb

sentit critic les *tecnologies de la informacio i de la comunicaci6 per

obtenir i comunicar *informacio en I'entorn personal, social o professional.

17-Reconeixer caracteristiques basiques de produccions culturals i artistiques,

aplicant técniques d'analisi basica dels seus elements per actuar amb respecte i sensibilitat
cap a la diversitat cultural el patrimoni historic-artistic i les manifestacions culturals i
artistiques.

18- Desenvolupar i afermar habilitats i *destreses linguistiques i aconseguir el nivell de
precisio, claredat i fluidesa requerides, utilitzant els coneixements sobre la llengua catalana i
la castellana per comunicar-se en el seu entorn social, en la seva vida quotidiana i en
I'activitat laboral.

19-Desenvolupar habilitats linglistiques basiques en llengua estrangera per

comunicar-se de forma oral i escrita en situacions habituals i predictibles la vida quotidiana i
professional.

20- Reconéixer causes i trets propis de fenomens i esdeveniments contemporanis, evolucié
historica, *distribucio geografica per explicar les caracteristiques propies de les societats
contemporanies

3. COMPETENCIES ESPECIFIQUES DELS MODULS ASSOCIATS ALS BLOCS COMUNS
(CULTURA | SOCIETAT 1)

Resoldre problemes relacionats amb |"entorn fisic i social, personal i productiu, utilitzant el
raonament cientific i els elements proporcionats per les ciéncies aplicades i socials.

Actuar de forma saludable en diferents contextos, analitzant habits i influencies positives per
a la salut humana.

Valorar les actuacions encaminades a la millora del medi ambient

Obtenir i comunicar informacio destinada a I"autoaprenentatge, a I'Us en diferents contextos

28



m
|||.

G CONSELLERIA * X %

O EDUCACIO GOBIERNO MINISTERIO : i;‘ L'FSE inverteix en el teu futur
I | UNIVERSITAT DE ESPANA DE EDUCACION, CULTURA * * .

B Y DEPORTE * 5 K Fons Social Europeu

7 UNIG EUROPEA

del seu entorn personal, social o professional mitjancant recursos al seu abast i els propis de
les tecnologies de la informacié i de la comunicacio.

Actuar amb respecte i sensibilitat cap a la diversitat cultural, el patrimoni historico-artistic, i
les manifestacions culturals i artistiques apreciant el seu Us i gaudi com a font d”enriquiment
personal.

Comunicar-se amb claredat , precisio i fluidesa en els diferents contextos socials o
professionals i de diferents maneres canals i mitjans al seu abast utilitzant i adequant
recursos linguistics orals i escrits propis de la llengua catalana i castellana

Comunicar-se en situacions habituals tant laborals com personals i socials utilitzant recursos
linglistics basics en la llengua estrangera.

Realitzar explicacions senzilles sobre esdeveniments i fenomens caracteristics de les
societats contemporanies a partir d"informacié historica i geografica a llur disposicio
Adaptar-se a les noves situacions laborals, originades per canvis tecnologics i organitzatiu
en la seva activitat laboral, utilitzant ofertes formatives al seu abast i localitzant els recursos
a través de les noves tecnologies de la informacio i comunicacio.

Fer les tasques propies del seu nivell amb autonomia i responsabilitat, individualment i en
equip.

Comunicar-se eficagment amb la resta de |"equip de treball

Assumir i complir les mesures de prevenci6 de riscos i seguretat laboral en la realitzacio de
les activitats evitant danys personals laborals i ambientals

Actuar amb esperit emprenedor, iniciativa personal i responsabilitat

Exercir els seus drets i complir les obligacions derivades de la seva activitatt professional,
d’acord amb la legislacié vigent i participant activament en la vida economica, social i
cultural.

Els alumnes que cursen els moduls dels blocs comuns han de poder aconseguir les
competéncies de I'aprenentatge permanent i en especial, les relacionades amb 'accés als
cicles formatius de grau mitja. El curriculum d’aquests programes ha de permetre integrar els
aprenentatges, posant-los en relacié amb els continguts, de forma que es puguin utilitzar de
manera efectiva en diferents situacions i contextos. D’aquesta forma es permet la continuitat
en I'educacio de la formacié professional.

En el marc de la proposta realitzada per la Uni6é Europea i, d’acord amb les consideracions
exposades, s’han identificat vuit competencies . Cadascun dels moduls contribueix al
desenvolupament de diferents competéncies i, a la vegada, cadascuna de les competéncies
s’assoleix com a consequéncia del treball en els diferents mdduls. A cadascun dels moduls
s’han de cercar els referents que permetin el desenvolupament i 'adquisicié de les
competéncies. Els objectius i els continguts dels modul asseguren el desenvolupament de
totes les competéncies. Els criteris d’avaluacio serviran de referéncia per valorar el grau
d’adquisicio progressiu.

4. METODOLOGIA

La metodologia ha de contribuir perque I"alumnat arribi a adquirir totes les competencies. |
els resultats de I"'aprenentatge del cicle formatiu.

L"activitat docent ha de tenir un enfocament globalitzador per integrar el coneixement definit
en els diferents moduls professionals aixi com les competéncies personals i socials,
relacionant-les amb les competéncies professionals del titol corresponent, concretat en el
curriculum i les programacions docents.

La metodologia ha d"afavorir I'autonomia, la responsabilitat i el treball en grup, el caracter
motivador de les activitats i la creacié de situacions d"aprenentatge per obtenir els resultats
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previstos.
La metodologia aplicada ha de permetre ritmes diferents d"aprenentatge en la progressié de
I"alumnat per aconseguir els resultats de I"aprenentatge, sortint de la seva situacio inicial.

- Els centres han d"adoptar les mesures necessaries per aconseguir que el nombre de
professorat sigui el menor possible i que se realitzi una coordinacié efectiva de I"equip
docent per assegurar I"'enfocament globalitzador i integrador.

- L"organitzacio dels ensenyaments sera flexible i s"ha d"adaptar a les diferents situacions
d’ensenyament i aprenentatge.

Aquest modul contribueix a obtenir les competencies per |"aprenentatge permanent i conté
la formacio perqué I'alumat sigui capag de reconéixer les caracteristiques basiques dels
fenomens relacionats amb I"activitat humana i millorar les seves habilitats comunicatives.

El procés d’ensenyament ha d’atendre els principis generals d’integracié dels aprenentatges,
de forma que, per una part, els continguts i la metodologia s’han d’adaptar a les condicions
inicials i a les expectatives dels alumnes i, per I'altra, respectant els objectius i continguts
dels distints , la programacié didactica d’aquest modul es desenvolupara atenent el principi
de globalitzacio. D’aquesta manera, els continguts dels diferents continguts que integren els
moduls es podran agrupar de forma flexible en el desenvolupament de les unitats basiques.
La relacio de continguts ha de permetre el desenvolupament de les competéncies de
I"aprenentatge permanent, eix principal d'aquest curriculum, per aixo és necessari que el seu
desenvolupament dins les aules sigui suficientment obert i flexible per incorporar temes que
es puguin sobrevenir en l'actualitat i a la vegada establir seqiencies temporals diferents de
les establertes.

S’ha de potenciar, sobretot, I'is de la llengua per desenvolupar les capacitats basiques de
comprensioé i expressié oral i escrita. Amb aquest objectiu es posara especial esment en
I'expressio i la comprensio escrites, aspectes basics que faciliten la continuitat en el procés
d’aprenentatge al llarg de la vida.

Al bloc referit al modul COMUNICACIO | SOCIETAT 1 s’han seleccionat els continguts més
d’acord amb els interessos dels alumnes i que, alhora, facilitin la incorporacié al moén laboral
o I'accés a cicles formatius. Aquest bloc té relacié directa amb el bloc Competéncies
linglistiques. Aquest bloc ha de promoure la integracié de coneixements, destreses i actituds
gue permetin als alumnes, per una part, comprendre la realitat del mén en qué viuen, les
experiencies passades i presents, aixi com I'espai en que es desenvolupa en comunitat i, per
I'altra, desenvolupar actituds, destreses i habits necessaris per viure en una societat
democratica, basada en el respecte als drets humans i en I'exercici de les propies
responsabilitats.

Els continguts que s’han de treballar s’han de plantejar de forma essencialment practica i
han d’incidir en aspectes basics i utils per als alumnes a I'hora d’incorporar-se al mén
laboral. Es per aixd que la didactica d’aquest modul es fara mitjangant estratégies
individualitzades, tenint en compte les particularitats dels alumnes als quals va dirigit el
programa, d’aqui que sigui fonamental partir de les seves necessitats reals i del seu nivell de
coneixements.

Els enfocaments que globalitzen afavoreixen la motivacié i la riquesa dels significats que
conformen els esquemes cognitius. Aquesta concepcié metodologica es basa en el principi
gue tota situacié d'ensenyament-aprenentatge ha de partir d'una situacié proxima a la realitat
de I'alumne/a, i que aquesta situacié li ha de resultar interessant i li ha de crear la necessitat
de plantejar questions i problemes als quals els ha de donar resposta. No obstant s'ha de
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tenir ben en compte que avui en dia, en aquest mon globalitzat i amb la prevalenca de les
tecnologies i els mitjans de comunicacid, el més allunyat moltes vegades és el més proper.
L'estudi de I'ambit comunicatiu ha d'adequar-se a un model que permeti anar del meés
concret al més abstracte. Aquesta seqiiencia implica:

- Partir de situacions reals, concretes i simples en que es presentin els conceptes i
procediments que es pretenen ensenyar des de diferents punts de vista per aconseguir que
l'alumnat entengui quin és l'objectiu d'aprenentatge i quina és la seva utilitat. Aquesta és
I'etapa d'exploracio.

- Plantejar situacions progressivament més complicades que facilitin la construccié del
coneixement per part de I'alumnat. Aquesta és la fase d'introduccié dels conceptes nous i
d'estructuracié entre allo que se sap i allo que s'apren; implica sistematitzacio i estructuracio
logica dels nous conceptes.

- Aplicar els nous conceptes apresos en activitats diverses per familiaritzar-se amb els nous
continguts, reconeixer les possibilitats que ofereix i memoritzar de manera significativa els
nous continguts apresos.

- Finalment, aplicacié del concepte o procediment a situacions reals concretes, simples i
complexes, per interpretar la realitat, analitzar-la i reconeixer la seva utilitat i funcionalitat.
Aquesta és la fase ultima d'aplicacio.

En la mateixa direccio cal introduir el treball dels continguts des de diferents enfocaments
metodologics, entre els quals cal enumerar:

- El treball de recerca a partir d'un projecte.

- Els treballs assistits.

- Les recergues obertes o guiades.

- Laresolucio de problemes.

- Les simulacions.

Aquestes linies metodologiques pretenen aconseguir que I'alumnat vagi assumint
progressivament el control del seu procés d'aprenentatge assegurant qgue hom sap allo que
es va a aprendre i alld que se li exigira; és a dir, que sera capac de regular i autoregular tot
el procés d'ensenyament i aprenentatge amb la guia i les pautes del professor/a.

5 -MODUL DE COMUNICACIO | SOCIETAT |
LLENGUA CATALANA
OBJECTIUS ESPECIFICS

1. Comprendre i produir textos orals i escrits en llengua catalana emprats a I'ambit personal,
academic, social i laboral, participant activament en les situacions de comunicacié que es
produeixen.

2. Emprar els diversos textos mitjancant els quals es produeix la comunicacié amb les
institucions publiques, privades i de la vida laboral.

3. Comprendre textos literaris utilitzant coneixements basics sobre les convencions de cada
génere, els recursos estilistics, i els temes i motius de la tradicio literaria, amb especial
incidéncia en mostres de la literatura de les llles Balears.

4. Coneixer la realitat plurilingie de I'Estat espanyol.

5. Consolidar I'habit lector a través de la lectura com a font de plaer, d’enriquiment personal i
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de coneixement del mon.

6. Reconéixer les dificultats propies en I'us de la llengua catalana a partir d’activitats de
comprensié i d’expressio, d’ortografia, de léxic, etc., encaminades a superar errors detectats,
i posar en practica estrategies d’autocorreccio.

7. Utilitzar la llengua catalana per comunicar-se en diferents contextos, expressar idees
propies i escoltar les dels altres, prendre decisions en els distints nivells de la vida
comunitaria, valorant els interessos individuals i els del grup, fomentant el dialeg i la
negociacio amb I'adequada assertivitat com a mitja per transmetre als altres les propies
decisions i poder treballar de forma cooperativa i flexible.

8. Valorar la importancia de comprendre i saber expressar-se en llengua catalana amb
correccié com element clau per establir relacions satisfactories, cooperar i treballar en equip,
evitant els estereotips linglistics que suposen judicis de valor i prejudicis classistes, racistes
0 sexistes.

9. Utilitzar les TIC per a la recerca i per al contrast d’informacions a I'hora de programar una
exposicidé oral o una composicié escrita sobre un tema determinat.

10. Identificar les manifestacions literaries més destacades en llengua catalana,
especialment les de les llles Balears, interpretant i valorant mitjancant la lectura la seva
influéncia en la historia i el present de les nostres llles.

11. Utilitzar la llengua catalana per expressar-se de forma coherent i adequada en diversos
contextos de l'activitat académica, social i laboral, per estructurar el pensament, prendre
consciencia i manifestar els propis sentiments i per controlar la propia conducta.
CONTINGUTS

La comunicacio oral. Estratégies en llengua catalana:

-Textos orals.

Trets i tipologia.

Caracteristiques de la conversa. El dialeg.

Caracteristiques de I'exposicio oral.

-Tecniques per a la comprensioé de textos orals.

Recursos mnemotécnics.

Escolta activa.

Empatia.

Estrategies linguistiques: sintetitzar, emfasitzar, parafrasejar, etc.

-Mesures per evitar interferéncies en situacions comunicatives orals.

-La comunicacio.

Elements extralingistics.

Diferéncies entre llengua oral formal i informal.

Adequacio al context.

L’entonacid.

-Aplicacio de les propietats textuals a I'oralitat. Coheréncia i cohesio.

-Producci6 de textos orals.

Exposicions orals senzilles sobre fets propers als alumnes.

Utilitzacio6 de les TIC com a eina de suport.

La comunicaci6 escrita. Estrategies en llengua catalana:
-Trets de textos de produccié propia propers a la realitat académica i social.

-Tipologia textual.
-Estrategies de lectura:
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Abans de la lectura: objectius, activacio dels coneixements previs, establiment de
prediccions sobre el text, promocié de preguntes sobre el text.

Durant la lectura: tasques de lectura compartida, la lectura independent, errades i llacunes
de comprensio.

Després de la lectura: la idea principal, el resum, preguntes i respostes, conclusio.

-Us i coneixement dels diccionaris de la llengua catalana en suport paper, digital i en xarxa.
- Aplicacié d’estratégies en la produccié de textos escrits en els ambits propers a 'alumnat,
academic i dels mitjans de comunicacié: Planificacio, elaboracio i revisio.

-Aplicacié de les normes gramaticals i ortografiques i Us de processadors de textos en la
presentacié de produccions escrites.

-Us i aplicacié d’elements per garantir la coheréncia i la cohesié del textos escrits: tema,
estructura, connectors, temps i formes verbals, pronominalitzacions, recursos léxics, sintaxi,
etc.

Lectura de textos literaris en llengua catalana anteriors al segle XIX:

-Estratégies per a la lectura i el comentari de textos literaris.

-Consulta de fonts d’informacié per implementar la lectura.

Lectura de fragments significatius tant de poesia com de narrativa i teatre dels periodes
literaris des de ’Edat Mitjana fins al segle XVIII.

-Recursos expressius i topics literaris més recurrents.

-Produccié de textos escrits senzills relacionats amb la tematica tractada.

* Tota la part de LEXIC, anira especialment enfocada a la FPB ESPECIFICA QUE ESTIGA
CURSANT L"ALUMNAT.

CONTINGUTS | TEMPORALITZACIO DE LLENGUA CATALANA

COMUNICACIO ORTOGRAFIA MORFOSINTAXI LEXIC
Elements de la 1.Sil-laba: L'oracié simple i Diccionari

1 | comunicacio diftong, hiat els seus tipus

a Normes de presentacio 2.Digrafs Categories i Lexemes i

A de textos esF::rits separables i funcions morfemes

Vv no-separables | gramaticals

A | Tex emics: w L

L extos academics: 3.Accentuacio i o Derivacio i
esquemes, mapes : Morfosintaxi de .

U signes de , S composicid
conceptuals, resums, UNtUACIS I'oracio simple

é examens i treballs P
Estrategi MPOoSIcCio , .

| teitt(?;eg €S composicio 4.Grafies a/e Pronoms febles Prefixos

o —
Caracteristiques textos : .

.Grafi fix

orals 5.Grafies o/u Sufixos

2 Augmentar el

a : . vocabulari amb la
Propietats del text: i Oracions

A = . .. | Apostrofacio, , lectura de
adequacio, coherencia i : compostes:

\% . guionet o fragments
cohesio coordinacio P

A significatius de

L poesia, narrativa i
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U teatre
A
C
I
O
Textos literaris: Oracions Camps semantics i
descripcio, narracio, b/p compostes: families de
teatre i poesia subordinacio paraules
Oracions Sinonimia i
Els connectors textuals Oposicio b/v subordinades antonimia
adjectives
El registre z/slsslcl¢
Textos dels mitjans de Oracions o
3 BN . . . Polisemia i
a | comunicacio: cartes al g/x/ix/txlig subordinades homonimia
A | dir., articles i noticies substantives
v Oracions Abreviatures i
A | Denotacid i connotacié n/m/ny subordinades simbols
L adverbials
X Textos administratius:
c sol-licituds, instancies, [/ frr Sigles i acronims
I curriculum vitae
') Formes de per
que...
LLENGUA CASTELLANA

OBJECTIUS ESPECIFICS

1. Participar activament en les situacions de comunicacié que es produeixen en I'ambit
personal, académic, social i laboral per comprendre i produir textos orals i escrits en llengua
castellana.

2. Establir una comunicacio6 correcta amb les institucions publiques, privades i de la vida
laboral emprant els diferents tipus d’escrits.

3. Utilitzar els coneixements adquirits en llengua castellana per expressar-se, tant oralment
com per escrit, en els diversos contextos de I'activitat escolar, laboral, social i cultural.

4. Utilitzar les convencions de cada genere, els recursos estilistics, els temes i motius de la
tradicio literaria castellana, per comprendre textos literaris aplicant els coneixements basics
adquirits.

5. Valorar com a element integrador la diversitat linguistica de I'Estat espanyol.

6. Consolidar I'’habit lector mitjangant la lectura com a font de plaer, d’enriquiment personal i
de coneixement del mén, i la producci6 de textos com a mitja d’expressio i realitzacio
personal.

7. Superar els errors detectats i posar en practica estratégies d’autocorreccio reconeixent les
dificultats propies en I'is de la llengua castellana a partir d’activitats de comprensio i
expressio, d’ortografia, de léxic, etc.
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8. Utilitzar la llengua castellana per comunicar-se en diferents contextos, expressar idees
propies i escoltar la dels altres, prendre decisions en els distints nivells de la vida
comunitaria, valorant els interessos individuals i els del grup.

9. Evitar els estereotips linglistics que suposen judicis de valor i perjudicis classistes,
racistes o de genere, utilitzant i valorant la importancia de comprendre i saber expressar-se
amb correccié com element clau per establir relacions satisfactories, cooperant i treballant en
equip.

10. Contrastar informacio de diversos temes, desenvolupant activitats de consulta i de
recerca per realitzar una exposicié oral o escrita, utilitzant també les TIC.

11. Valorar la influencia que han tingut en la historia i en el present, a 'Estat espanyol, les
obres literaries més destacades en llengua castellana.

12. Fer Us de la llengua castellana per expressar-se de forma coherent i adequada en els
diversos contextos de I'activitat académica, social i laboral, per estructurar el pensament,
prendre consciéncia i manifestar els propis sentiments i per controlar la propia conducta.

CONTINGUTS

Utilitzacié d’estratégies de comunicaci6 oral en llengua castellana:
-Textos orals.

Tipus i caracteristiques.

Caracteristiques dels reportatges.

Caracteristiques de les entrevistes.

-Aplicacio de 'escolta activa en la comprensid de textos orals.
Memoria auditiva.

Atencio visual.

Empatia.

Estrategies linguistiques: parafrasejar, emetre paraules de reforg¢ o d’elogi i resumir, entre
d’altres.

-Pautes per evitar la interrupcié en situacions de comunicacio oral.
-L’intercanvi comunicatiu.

Elements extralinguistics de la comunicacié oral.

Usos orals informals i formals de la llengua.

Adequacio al context comunicatiu.

El to de veu.

-Aplicacié de les normes lingiistiques en la comunicacio oral. Organitzacio de la frase:
estructures gramaticals basiques. Coherencia semantica.
-Composicions orals.

Exposicions orals senzilles sobre fets de I'actualitat.
Presentacions orals senzilles.

Us de mitjans de suport: audiovisuals i TIC.

Utilitzacié d’estratégies de comunicacio escrita en llengua castellana:

-Tipus de textos. Caracteristiques de textos propis de la vida quotidiana i professional.
-Estrategies de lectura: elements textuals.

Prelectura.

Lectura.

Postlectura.
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-Pautes per a la utilitzacio de diccionaris diversos.
Tipus de diccionaris.
Recursos a la xarxa i el seu Us.

-Estrategies basiques en el procés de composicio escrita.

Planificacio.

Textualitzacio.

Revisio.

Aplicacio en textos propis de la vida quotidiana, de 'ambit académic i dels mitjans de
comunicacio.

-Presentacio de textos escrits en diferents suports.
Aplicacio de les normes gramaticals.

Aplicacié de les normes ortografiques.

Programari per usar en processadors de textos.

-Textos escrits.

Principals connectors textuals.

Aspectes basics de les formes verbals en els textos, amb especial atencio als valors
aspectuals de perifrasis verbals.

Funcio subordinada, substantiva, adjectiva i adverbial del verb.

Sintaxi: enunciat, frase i oracid; subjecte i predicat; complement directe, indirecte, de regim,

circumstancial, agent i atribut.

Lectura de textos literaris en llengua castellana anteriors al segle XIX:

-Pautes per a la lectura de fragments literaris.

-Instruments per a la recollida d’'informacié de la lectura d’'una obra literaria.
-Caracteristiques estilistiques i tematiques de la literatura en llengua castellana a partir de
'Edat Mitjana fins al segle xviii.

Literatura medieval.

Renaixement.

El Siglo de Oro.

La literatura il-lustrada.

-La narrativa. Temes i estils recurrents segons I'época literaria.

Valoraci6 dels recursos estilistics i expressius més significatius.

Pautes per elaborar petites composicions propies sobre temes d’interes.

-Lectura i interpretacié de poemes. Temes i estils recurrents segons I'época literaria.
Valoracio dels recursos estilistics i expressius més significatius.

Pautes per elaborar petites composicions propies sobre temes d’interes.

-El teatre. Temes i estils segons I'época literaria.

COMUNICACIO ORTOGRAFIA :\"ORFOS'NTAX LEXIC

36



)
|||!
G CONSELLERIA

O EDUCACIO
I | UNIVERSITAT
B

** * ** L'FSE inverteix en el teu futur
MINISTERIO by A
DE EDUCACION, CULTURA

Y DEPORTE

OBIERNO

G y
DE ESPANA

** i ** Fons Social Europeu

/

UNIG EUROPEA

1.Elements de la L L'oracio simple i . :
N 1.Accentuacio . Diccionari
comunicacio els seus tipus
1 | 2.Normes de Categories i Lexemes i
a s 2.Accent :
presentacio de textos o funcions morfemes
A . diacritic .
9 escrits gramaticals
A | 3.Textos academics: 3.Casos . . Derivacio i
L | esquemes, mapes ) Morfosintaxi de L
especials , . composicié
U | conceptuals, resums, , . I'oracio simple
R : d’accentuacio
A | examens i treballs
C -
| Estrateg_lf—:-s de 4.Diftong, _
. | produccio de textos : A Prefixos
@) . triftong i hiat
escrits
Les caracteristiques :
Sufixos
dels textos orals
Adquisicio6 de
2 | Propietats del text: Oracions vocabulari
& | adequacio, Digraf i diéresi | compostes: mitjancant la lectura
A | coheréncia i cohesid coordinacio de fragments
Vv significatius.
A Textos literaris: . Oracions N
L o . Signes de , Camps semantics i
descripcid, narracio, > compostes: s
U ) : puntuacio o families de paraules
A teatre i poesia subordinacio
C | Els connectors . Orac'o'f‘s Sinonimia i
| Grafies b/v subordinades .
.| textuals o antonimia
0] adjectives
El registre
Textos dels mitjans de Oracions Polisemia i
3% comunicacio: cartes al |Grafies g/ j subordinades homonimia
A (dir., articles i noticies substantives
XL Oracions
U Denotaci6 i connotacio |Grafies ll/ 'y subordinades Abreviatures i simbols
A adverbials
C| [Textos administratius: [Formes porque,
O [sol-licituds, instancies, [por que, porque, Sigles i acronims
curriculum vitae por qué

LLENGUA ANGLESA

OBJECTIUS ESPECIFICS

1. Adquirir una competencia comunicativa en llengua anglesa que possibiliti la comprensio,
'expressio i la interaccio, tant oral com escrita, de missatges produits en situacions de
comunicaci6 habituals i sobre temes propers als interessos i a les necessitats de I'alumnat.



m
|||.

G CONSELLERIA * X %

O EDUCACIO GOBIERNO MINISTERIO : i;‘ L'FSE inverteix en el teu futur
I | UNIVERSITAT DE ESPANA DE EDUCACION, CULTURA * * .

B Y DEPORTE * 5 K Fons Social Europeu

7 UNIG EUROPEA

2. Aplicar amb progressiva autonomia els coneixements sobre la llengua anglesa per
expressar-se, tant oralment com per escrit, en els diversos contextos de I'activitat escolar,
laboral, social i cultural.

3. Apreciar el valor de la llengua anglesa com a mitja de comunicacié, d’aprenentatge i de
promocié personal i laboral en 'ambit de les llles Balears, desenvolupant actituds d’estimacio
i acceptaci6 de les diferéncies culturals i de comportament.

4. Utilitzar la llengua anglesa per comunicar-se en diferents contextos fomentant 'adequada
assertivitat com a mitja per transmetre als altres les propies decisions i treballar de forma
cooperativa i flexible.

CONTINGUTS

Comprensio6 i producci6 de textos orals basics en llengua anglesa:

Idees principals en trucades, missatges, ordres i indicacions en llengua anglesa: molt clares.
Descripcidé general de persones, llocs, objectes de I'ambit professional i en general.
Activitats del present, passat i del futur: esdeveniments i usos socials.

Accions propies de I'ambit professional.

Narracio sobre situacions habituals i freqlents del present, passat i del futur.

Léxic frequent, expressions i frases senzilles per dur a terme transaccions i gestions
quotidianes de I'entorn personal o professional: activitats d’interés personal, de la vida diaria,
relacions humanes i socials. Lexic frequient relacionat amb les TIC.

Recursos gramaticals:

Temps i formes verbals en present i passat; verbs principals, modals i auxiliars. Significat i
valors de les formes verbals.

Funcions comunicatives associades a situacions habituals i frequents: demanar i donar
informacid, expressar opinions, saludar i respondre una salutacio, dirigir-se a algu, i iniciar i
tancar un tema, entre d’altres.

Elements linglistics fonamentals.

Marcadors del discurs per iniciar-lo, ordenar-lo i finalitzar-lo.

Estructures gramaticals basiques.

Pronunciacié de fonemes o grups fonics de caracter basic que presentin més dificultat.

Us de registres adequats en les relacions socials. Normes de cortesia de paisos de parla
anglesa en situacions habituals i frequents de I'ambit personal o professional.

Propietats essencials del text oral: adequacié, coherencia i cohesio textuals.

Estrategies fonamentals de comprensio i escolta activa: paraules clau, estratégies per
recordar i utilitzar el léxic.

Participacio en converses en llengua anglesa:
Estrategies de comprensié i escolta activa per iniciar, mantenir i acabar la interaccio.
Estrategies per mostrar interes.

Elaboracié de missatges i textos senzills en llengua anglesa:

Comprensio de la informacio global i la idea principal de textos basics quotidians, d’ambit
personal o professional: cartes, missatges, avisos, instruccions, correus electronics,
informacio a Internet, fullets.

Léxic freqUent per dur a terme transaccions i gestions quotidianes i senzilles de I'ambit
personal o professional.
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Composicio de textos escrits molt breus, senzills i ben estructurats: missatges, correus
electronics i questionaris, entre d’altres.

Recursos gramaticals:

Temps i formes verbals. Relacions temporals: anterioritat, posterioritat i simultaneitat. Valors
i significats de les formes verbals.

Estructures gramaticals basiques: oracions simples i compostes (coordinades i
juxtaposades); subordinades substantives, adjectives i adverbials.

Funcions comunicatives més habituals de I'ambit personal o professional en mitjans escrits.
Elements linguistics fonamentals segons els tipus de textos, contextos i proposits
comunicatius. Intencié comunicativa: objectivitat/subjectivitat; informar, preguntar.
Propietats basiques del text: adequacio, coheréncia i cohesié. Us de les formes verbals.
Marcadors discursius. Léxic precis.

Estrategies i técniques de comprensio lectora: abans de la lectura, durant la lectura i després
de la lectura.

Estrategies de planificacié i de correccid. Utilitzacio dels recursos adequats a la situacio.

* Tota la part de LEXIC, anira especialment enfocada a la FPB ESPECIFICA QUE ESTIGA
CURSANT L'ALUMNAT.

FUNCIONS DE LA
ESCOLTAR | LLEGIR | LLENGUA, g(SJIZ:IIEg(-:rLEJETURAL
PARLAR ESCRIURE GRAMATICA, S
VOCABULARI
12 |- Donar i - Llegir i redactar | - Funcions: demanar, - Localitzacio dels
A |comprendre una presentacié |donar i comprendre paisos
V |informacio personal informacio personal angloparlants
A |personal - Escriure textos |- Gramatica: To be
L de manera neta | (afirmatiu), pronoms
U subjecte
A - Vocabulari: colors,
Cl numerals cardinals
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O |-Entendrei - Comprendre i |- Funcions: donar i - Arbre genealogic:
produir redactar demanar informacio de |families célebres
descripcions de |descripcions de |la familia
persones gent - Gramatica: to be
- Parlar sobre la |- Cercar (negatiu i interrogatiu),
teua familia paraules en un |have got, saxon genitive.

- Lletrejar diccionari - Vocabulari: la familia,
paraules - Llegir i redactar | parts del cos, adjectius

textos breus descriptius

sobre la familia

propia
- Demanar i - Entendre i - Funcions: utilitzar i - Comparar horaris
donar la hora redactar un text |reconeixer les amb altres paisos
- Comparar sobre la teua expressions per parlar
habits amb els rutina de I'hora, el dia i la data
companys - Usar els - Gramatica: present

connectors: and, | simple (afirmatiu),

but pronoms possessius

- Els signes de |- Vocabulari: dies de la

puntuacio setmana i mesos, rutines
- Elaborar una - Redactar el - Funcions: expressar-se |- Estructura i parts
entrevista gui6 per un amb naturalitat: dialegs |d’'un CV
- Representari |dialeg - Gramatica: el present
comprendre - Omplir un simple (negatiu i
dialegs breus i formulari interrogatiu)
senzills - Vocabulari: El

restaurant, professions,
guestion words

- El-laborar un - Entendre i - Funcions: expressar - Menjars i begudes

o guestionari el-laborar el habits i gustos tipics
- Parlar sobre menu d’un - Gramatica: el present

A | habits alimentaris | restaurant simple (repas),

v personals - Llegir i redactar | like/dislike

AL Representar textos sobre - Vocabulari: menjars i

L dialegs breus en |necessitats i begudes, hobbies i

U 1 un restaurant preferéncies material d’oficina

él personals

o |- Parlar del - Comprendre i |- Funcions: donar, - Estructura d’un
temps redactar un demanar i comprendre | correu electronic
- Demanar i correu electronic |informacié sobre accions

donar informacio
sobre el teu pais
-Fer reserves.

- Entendre i
donar teléfons

donant
informacio6 sobre
el teu restaurant,
oficina o lloc de
feina.

en curs i contrastar-les
amb les habituals

- Gramatica: el present
continuous

- Vocabulari: paisos i
nacionalitats, fer
reserves.
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- Demanar i - Llegir i escriure |- Funcions: descriure un |- Ciutats del mon
donar adreces textos sobre dibuix (preposicions de | -Cocktail
- Descriure ciutats lloc) preparation.
cocktails. estrangeres - Gramatica: there is / -Parts d’un albara.
-Parlar de -Redactar un there are, l'imperatiu
productes model d’albara. |- Vocabulari:, la ciutat,
diferents - Dissenyar un | preposicions de lloc.
cocktail i Cocktail recipes.
g8 escriure una
recepta.
A I Parlar del - Escriure un e- |- Funcions: parlar del - Starters and main
v passat mail donant a un | passat courses
Al Comparar client informacio |- Gramatica: to be: el
L Imenus. del restaurant o | passat simple.
U 1. Descriure plats i | oficina, posant |- Vocabulari: Dishes,
A postres atencié a tipus de mercaderies.
Cl I'organitzacié
O dels paragrafs
- Parlar del - - Funcions: parlar del - Peticions
passat Recommending |passat habituals entre
- Taking orders. |dishes. - Gramatica: el passat persones que no
- Parlar de - Entendre i simple dels verbs son del teu pais.
factures | compondre regulars - Factures
pagaments factures. - Vocabulari: desserts,
utensils, verbs of
preparation.
SOCIALS

OBJECTIUS ESPECIFICS

-Actuar amb respecte i sensibilitat a la diversitat cultural. El patrimoni historico-artistic i les
manifestacions culturals i artistiques, apreciant el seu Us i gaudi com a font d”enriquiment

personal i social.

-Realitzar explicacions senzilles sobre esdeveniments i fenomens caracteristics de les
societats contemporanies a partir d"informacio historica i geografica al seu abast.

- Reconeixer causes i trets propis de fenomens i esdeveniments contemporanis, evolucio
historica, distribucié geografica per explicar les caracteristiques propies de les societats

contemporanies.

- Integrar coneixements que li permetin analitzar i valorar la diversitat de societats humanes.
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- Utilitzaci6 de fonts i recursos per organitzar i extreure’n informacié per tal d"afavorir la seva
integraci6 en el treball educatiu.

- Reconeixer 'empremta del passat en la vida diaria mitjangant | apreciacié dels grups
humans i els seus éxits al llarg del temps.

- Valorar els problemes de I'entorn a partir de I"analisi de la informacio disponible

- Formular explicacions justificades i reflexionar sobre la seva actuacié davant les mateixes
situacions d aprenentatge.

- potenciar les capacitats d"observacio i criteris de gaudi de les expressions artistiques
d"arquetips, apreciant els seus valors estetics i tematics.

CONTINGUTS

Valoracio de les societats prehistoriques i antigues i la seva relacié amb el medi natural:
Els paisatges naturals. Aspectes generals i locals.

Factors i components del paisatge natural: clima, relleu, hidrografia i vegetacio natural. El
territori espanyol.

Comentari de grafiques sobre temps i clima.

Les societats prehistoriques.

Distribucié de les societats prehistoriques. La seva relaciéo amb el medi ambient.
El procés d'hominitzacio. Del nomadisme al sedentarisme.

Art i pensament magic. Estratégies de representacio i la seva relaciéo amb les arts
audiovisuals actuals.

El naixement de les ciutats.

L'habitat urba i la seva evolucio.

Grafics de representacié urbana.

Les societats urbanes antigues. Els origens del mén mediterrani.

La cultura grega: extensio, trets i fites principals.

Caracteristiques essencials de I'art grec. Models arquitectonics i escultorics: el canon
europeu.

La cultura romana. Extensié militar i comercial. Caracteristiques socials i politiques.
Caracteristiques essencials de I'art roma. Models arquitectonics i escultorics.
Perspectiva de génere en I'estudi de les societats urbanes antigues.

Presencia i pervivencia de Grécia i Roma a la Peninsula Ibérica i el territori espanyol.

Tractament i elaboracio d'informacié per a les activitats educatives.
Autonomia.

Fonts i recursos per obtenir informacio.

Recursos basics: guions, esquemes i resums, entre d’altres.

Eines senzilles de localitzacio cronologica.

Estratégies de composicié d'informacié escrita. Us de processadors de text.
Vocabulari seleccionat i especific.

Valoracio de la creacio de I'espai europeu en les edats mitjana i moderna:
L'Europa medieval.

L'extensio i localitzacio dels nous regnes i territoris.

Caracteristiques i principals fites historiques de la societat feudal.
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Pervivéncia d'usos i costums. L'espai agrari i les seves caracteristiques.
El contacte amb altres cultures. El mén musulma: naixement i expansié. Comerg amb Orient.
Relacions entre cultures en l'actualitat.

L'Europa de les monarquies absolutes.

Les grans monarquies europees: ubicacié i evolucio sobre el mapa en el context europeu.
Principis de la monarquia absoluta.

La monarquia absoluta a Espanya. Les societats modernes: nous grups socials i expansio
del comerc.

Evolucio del sector productiu durant aquest periode.

La colonitzacié d'América.

El desembarcament castella: 1492, causes i conseqguencies.

L'imperi america espanyol. Altres imperis colonials.

Les societats amerindies: destruccio, sincretisme i mestissatge. Aportacions a la cultura
espanyola.

Estudi de la poblacio.

Evolucié demografica de I'espai europeu.

La primera revolucié industrial i les seves transformacions socials i economiques.
Indicadors demografics basics per analitzar una societat. Trets i caracteristiques de la
poblacié europea i mundial actuals.

Comentari de grafiques de poblacio: pautes i instruments basics.

L'evolucio de l'art europeu de les époques medieval i moderna.

L'art medieval: caracteristiques i periodes principals.

El Renaixement: canvi i transformacio de l'art.

Profunditat i s del color a la pintura i la seva evolucié fins al romanticisme.
Pautes basiques per al comentari d'obres pictoriques.

Tractament i elaboracié d'informacié per a les activitats educatives.

Recerca d'informaci6 a través d'internet. Us de repositoris de documents i enllacos web.
Recursos basics: resums, fitxes tematiques, biografies, fulls de calcul o similars, elaboracio,
entre d'altres.

Vocabulari especific.

12 AVALUACIO 22 AVALUACIO 32 AVALUACIO
Geografia fisica de la Prehistoria i Edat Antiga L’Edat Moderna
Terra iel clima -La cronologia. -La revolucié industrial i les
-La hidrosfera: Els rius, els | -Les societats prehistoriques. | transformacions socials.
oceans i els mars. -Les cultures gregues i -Grafiques de poblacio.
-Tipus de climes i zones romanes. -L’Edat Moderna a
climatiques. Espanya.
-El climograma. L’Edat Mitjana

-Feudalisme. Art Europeu de I'Edat
Espanya -Les monarquies absolutes. | Mijana i Moderna
-Relleu, costes i rius. -L’Edat Mitjana a Espanya. -L’art medieval:
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-Espanya politica: els
poders de I'Estat i les
Comunitats Autonomes.
-L’organitzacié territorial.

La colonitzacié d’América
-Causes i consequeéncies
-L’'imperi america espanol.

caracteristiques i periodes.
-El Renaixement.

RESULTATS D'’APRENENTATGE | CRITERIS D’AVALUACIO

1. Infereix les caracteristiques essencials de les societats contemporanies a partir de I'estudi
de la seva evolucio historica, analitzant els trets basics de la seva organitzacio social, politica
i economica.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han discriminat les consequéncies per a l'organitzacié de les societats actuals dels
corrents ideologics que I'han cimentat, situant-les en el temps i I'espai.

b) S'ha valorat el model de relacions economiques globalitzat actual mitjancant I'estudi de les
transformacions economiques produides com a consequencia de les innovacions
tecnologiques i els sistemes organitzatius de I'activitat productiva.

c) S'han categoritzat les caracteristiques de I'organitzacié social contemporania, analitzant
I'estructura i les relacions socials de la poblacié actual i la seva evolucié durant el periode. d)
S'ha examinat I'evolucié de les relacions internacionals contemporanies, elaborant
explicacions causals i consecutives que permetin desenvolupar opinions propies sobre els
conflictes actuals.

e) S'ha valorat el procés d'unificacio de I'espai europeu, analitzant la seva evolucio,
argumentant la seva influéncia en les politiques nacionals dels paisos membres de la Uni6
Europea.

f) S'ha associat I'evolucio dels esdeveniments historics globals amb I'evolucio historica de
I'Estat espanyol, identificant les seves fases d'evolucié, els principals conflictes i la seva
situacio actual.

g) S'han identificat els trets essencials de I'art contemporani i la seva evolucio fins als
nostres dies, construint opinions i criteris propis d'ordre estétic.

h) S'ha analitzat I'evolucio del sector o dels sectors productius propis del titol, descrivint les
seves transformacions i principals fites d'evolucié en els seus sistemes organitzatius i
tecnologics.

S'han elaborat instruments pautats de recollida i difusio d'informacié que permetin I'avaluacio
dels aprenentatges realitzats, utilitzant el vocabulari precis

J) S'han desenvolupat comportaments concordes amb el desenvolupament del propi esforg i
el treball col-laboratiu.

2. Valora els principis basics del sistema democratic analitzant les seves institucions i les
diferents organitzacions politiques i economiques en qué es manifesta i inferint pautes
d'actuacio per acomodar el seu comportament al compliment d'aquests principis.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han reconegut els principis basics de la Declaracio Universal de Drets Humans i la seva
situacié al mén d'avui, valorant la seva implicacio per a la vida quotidiana.
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b) S’han analitzat els principis rectors, les institucions i normes de funcionament de les
principals institucions internacionals, jutjant el seu paper en els conflictes mundials

c) S'ha valorat la importancia en la mediacio i resolucio de conflictes en I'extensio del model
democratic, desenvolupant criteris propis i raonats per a la resolucié dels mateixos. d) S'’han
jutjat els trets essencials del model democratic espanyol, valorant el context historic del seu
desenvolupament.

e) S'ha valorat la implicacié del principi de no discriminacio en les relacions personals i
socials de l'entorn proper, jutjant comportaments propis i aliens i inferint pautes i accions
apropiades per acomodar l'actitud als drets i a les obligacions que d'ell es deriven.

f) S'ha elaborat informacio pautada i organitzada per a la seva utilitzacié en situacions de
treball col-laboratiu i contrast d'opinions.

3. Utilitza estrategies comunicatives per interpretar i comunicar informacio oral en llengua
catalana i castellana aplicant els principis de l'escolta activa, estratégies raonades de
composicié i les normes linguistiques correctes en cada cas.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han aplicat les tecniques de I'escolta activa en I'analisi de missatges orals procedents de
diferents fonts.

b) S'ha reconegut la intencié comunicativa i I'estructura tematica de la comunicacio oral,
valorant possibles respostes.

c) S'ha realitzat un Us correcte dels elements de comunicacié no verbal en les
argumentacions i exposicions.

d) S'han aplicat els usos i nivells de la llengua i les normes lingiistiques en la comprensio i
composicié de missatges orals, valorant els usos discriminatoris.

e) S'ha utilitzat la terminologia gramatical correcta en la comprensio de les activitats
gramaticals propostes i en la resolucié de les mateixes.

4. Utilitza estratégies comunicatives per comunicar informacio escrita en llengua catalana i
castellana, aplicant estratégies d'analisis, sintesis i classificacié de forma estructurada a la
composicié autonoma de textos de progressiva complexitat.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han valorat i analitzat les caracteristiques principals dels tipus en relacié amb la seva
adequacio per al treball que desitja realitzar.

b) S'han utilitzat tecniques de cerca diverses en la comprensio d'un text escrit, aplicant
estrategies de reinterpretacié de continguts.

c) S'’han aplicat, de forma sistematica, estrategies de lectura comprensiva en la comprensio
dels textos, reconeixent possibles usos discriminatoris.

d) S'ha resumit el contingut d'un text escrit, extraient la idea principal, les secundaries i el
proposit comunicatiu, revisant i reformulant les conclusions obtingudes.

e) S'ha analitzat I'estructura de diferents textos escrits d'Us académic o professional,
reconeixent usos i nivells de la llengua i pautes d'elaboracié.

f) S'han aplicat les principals normes gramaticals i ortografiques en la redaccié de textos de
manera que el text final resulti clar, precis i adequat al format i al context comunicatiu.

g) S'han desenvolupat pautes sistematitzades en la preparacio de textos escrits que
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permetin millorar la comunicacio escrita.

h) S'han observat pautes de presentacio de treballs escrits tenint en compte el contingut, el
format i el public destinatari, utilitzant un vocabulari correcte segons les normes linguistiques
i els usos al fet que es destina.

i) S'han resolt activitats de comprensio i analisi de les estructures gramaticals, comprovant
la precisid i validesa de les inferencies realitzades.

5. Interpreta textos literaris representatius de la Literatura en llengua catalana i castellana
des del segle XIX fins a I'actualitat, reconeixent la intencio de I'autor i relacionant-ho amb el
seu context historic, sociocultural i literari.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han descrit els moviments literaris en llengua catalana i castellana en el periode
considerat i reconeixent les obres més representatives.

b) S'ha valorat I'estructura i I's del llenguatge d'una lectura personal d'obres adequades al
nivell i situant-la en el seu context i utilitzant instruments pautats.

c) S'’han expressat opinions personals fonamentades sobre els aspectes benvolguts en
obres literaries.

d) S'han aplicat estrategies d'analisis de textos literaris, reconeixent els temes i motius i
elements simbolics i la funcionalitat dels recursos estilistics més significatius.

e) S'ha informat sobre un autor, una obra o un periode de la literatura en llengua castellana,
recollint en forma analitica la informacié corresponent.

6. Utilitza estrategies per interpretar i comunicar informacio oral en llengua anglesa, aplicant
els principis de I'escolta activa i elaborant presentacions orals de poca extensio, clares i
estructurades, relatives a temes i aspectes concrets, frequents i quotidians, de I'ambit
personal i professional.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han aplicat de forma sistematica les estratégies d'escolta activa per a la comprensio
global i especifica dels missatges rebuts, sense necessitat d'entendre tots els elements del
mateix.

b) S'ha identificat la intencié comunicativa de missatges directes o emprant un repertori
limitat d'expressions, frases, paraules i marcadors de discurs estructuradors (d'obertura,
continuitat i tancament).

c) S'ha identificat el sentit global i les idees principals del text oral i estructures gramaticals
basiques en oracions senzilles de situacions habituals freqiients i de contingut predictible i
concret.

d) S'han identificat trets fonétics i d'entonacio essencials que ajuden a entendre el sentit
global i les idees principals i secundaries del missatge.

e) S'han realitzat composicions i presentacions orals breus d'acord amb un guié estructurat,
aplicant el format i els trets propis de cada tipus de text, d'ambit personal o professional.

f) S'han utilitzat estructures gramaticals basiques i marcadors de discurs per iniciar, enllacar,
ordenar i finalitzar el discurs, en situacions habituals, frequents i aspectes concrets.

g) S'ha expressat la informacid, usant una entonacié i pronunciacio raonables, acceptant-se
les pauses i petites vacil-lacions.
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h) S’ha mostrat una actitud reflexiva i critica sobre la informacié que suposi qualsevol tipus
de discriminacio.

i) S'han identificat les normes de relacié social més frequents dels paisos on es parla la
llengua estrangera.

) S'han identificat els costums o activitats quotidianes de la comunitat i del lloc de treball on
es parla la llengua estrangera.

k) S'han identificat les principals actituds i comportaments professionals en situacions de
comunicacio habituals de I'ambit professional.

7. Manté converses senzilles en llengua anglesa en situacions habituals i concretes de
I'ambit personal i professional, utilitzant estratégies de comunicacié basiques.

Criteris d'avaluacio:

a) S'ha dialogat seguint un guié sobre temes i aspectes concrets i frequents de I'ambit
personal i professional.

b) S'ha escoltat i dialogat en interaccions senzilles, quotidianes de la vida professional i
personal, sol-licitant i proporcionant informacié amb cert detall.

¢) S'ha mantingut la interacci6 utilitzant diverses estrategies de comunicacio essencials per
mostrar l'interés i la comprensio.

d) S'han utilitzat estratégies de compensacio per suplir manques en la llengua estrangera
(parafrasejar, llenguatge corporal, ajudes audio-visuals).

e) S'han utilitzat estructures gramaticals i oracions senzilles i un repertori essencial, limitat,
d'expressions, frases, paraules frequents, i marcadors de discurs lineals.

f) S'ha expressat amb certa claredat, usant una entonacié i pronunciacié raonable i
comprensible, acceptant-se algunes pauses i vacil-lacions.

Elabora textos breus i senzills amb cert detall en llengua anglesa, relatius a situacions de
comunicacié habituals de I'ambit personal i professional, aplicant estratégies de lectura
comprensiva i desenvolupant estratégies sistematiques de composicio.

Criteris d'avaluacio:

a) S'ha llegit el text reconeixent els trets essencials del genere i la seva estructura, i
interpretant el seu contingut global i especific, sense necessitat d'entendre tots els elements
del mateix.

b) S'ha identificat la intencio comunicativa basica del text organitzat de diferent manera.

¢) S'han identificat estructures gramaticals i oracions senzilles i un repertori limitat
d'expressions, frases, paraules i marcadors de discurs, basics i lineals, en situacions
habituals frequients i concretes de contingut predictible.

d) S'han completat frases, oracions i textos senzills, atenent al proposit comunicatiu, amb
estructures gramaticals d'escassa complexitat en situacions habituals i concretes de
contingut predictible.

e) S'han elaborat textos breus i senzills, adequats a un proposit comunicatiu, utilitzant els
connectors més frequents per enllagar les oracions.

f) S'ha respectat les normes gramaticals, ortografiques i tipografiques seguint pautes
sistematiques i concretes de revisio i correccio.

g) S'ha mostrat una actitud reflexiva i critica sobre la informacié que suposi qualsevol tipus
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de discriminacio.

CRITERIS DE QUALIFICACIO:

Els instruments d’avaluacio seran diversos i diversificats tal com correspon a les
caracteristiques d’aquests grups. Es tindran en compte els examens, treballs, presentacio de
tasques i actitud. Hauran de realitzar un minim d’una lectura en llengua castellana i catalana
per trimestre. La no realitzacio de la qual suposara immediatament la no superacio del
modul.

EXAMENS (30%) | Contingut i redaccio
TREBALLS o
OBLIGATORIS - 6 llibres 60%
DEL LLIBRE (30%)
- Feina a classe , deures i quadern. 15%
- Participacio activitats classe 10%
[0) [0)
NOTA | ACTITUD 40% - Assisténcia i puntualitat 5% 40%
DE Comportament 10%
JUNY - Comportame 0

Especificacions:
Per poder aprovar I'assignatura s’ha de tenir com a minim un 3 en cada una de
les quatre materies i un 5 de mitjana.

A I'FPB es tendra molt en compte l'actitud de l'alumnat, essent aquesta
FONAMENTAL per la superacié del modul.

EXAMEN 20% Llibres lectura 20% 40%
NOTA
DE Quadern del curs 30%
EEEEM FEINA | ACTITUD DURANT EL CURS 30%

Si no hi ha llibres de lectura pendents, la nota d’examen valdra un 40%

PROCEDIMENTS DE SUPORT | RECUPERACIO.

Recuperacid al segon curs. Es podra recuperar el modul suspés de 1:si es passa a segon
curs (aprovant el segon modul o amb tasques de recuperacio )

ATENCIO A LA DIVERSITAT

Es tenen en compte el tractament de la diversitat de I'alumnat. Per tant, sén
contemplats els diferents ritmes d’aprenentatge dels alumnes i en aquest sentit seran
utilizats els materials de reforg i ampliacié per donar reposta al desenvolupament
maxim de les competencies i a I'assoliment dels objectius d’etapa si cal.
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PROGRAMACIO DIDACTICA DEL MODUL: CIENCIES APLICADES I.

1. ASPECTES GENERALS

Els cicles de formaci6 professional basica permeten assolir els objectius dels ensenyaments
de formacié professional del sistema educatiu que es regulen, amb caracter general, en
l'article 40.1 de la Llei organica 2/2006, de 3 de maig, d’educacié i, a més, contribueixen a
fer que I'alumnat adquireixi o completi les competéncies de I'aprenentatge permanent.

Els ensenyaments de formacié professional basica que formen part de la formacié
professional del sistema educatiu s’ordenen en cicles formatius organitzats en moduls amb
una durada variable. Cada cicle formatiu permet obtenir el titol professional basic
corresponent.

Cada titol de formacio professional basica respon a un perfil professional, el qual inclou, com
a minim, unitats de competéncia d’'una qualificacid professional completa de nivell 1 del
Cataleg Nacional de Qualificacions Professionals, establert en I'article 7 de la Llei organica
5/2002, de 19 de juny, de les qualificacions i de la formacio professional.

Els moduls de Ciéncies aplicades | (primer curs) i Ciéncies aplicades Il (segon curs),
inclouen continguts curriculars de les matéries de matematiques aplicades al context
personal i d’aprenentatge d’'un camp professional i ciéncies aplicades al context personal i
d’aprenentatge d’'un camp professional.

Aquest modul contribueix a aconseguir les competéncies per a l'aprenentatge permanent i
conté la formacié perqué l'alumne sigui conscient tant de la seva propia persona com del
medi que I'envolta. Els continguts d'aquest modul contribueixen a afermar i aplicar habits
saludables en tots els aspectes de la seva vida quotidiana. Aixi mateix utilitzen el llenguatge
operacional de les matematiques en la resolucié de problemes de diferent indole, aplicats a
gualsevol situacio, ja sigui en la seva vida quotidiana com en la seva vida laboral.
L'estrategia d'aprenentatge per a I'ensenyament d'aquest modul que integra a ciencies com
les matematiques, quimica, biologia i geologia s’enfocara als conceptes principals i principis
de les ciéncies, involucrant als estudiants en la solucié de problemes senzills i altres tasques
significatives, i els permeti treballar de manera autdonoma per construir el seu propi
aprenentatge i culminar en resultats reals generats per ells mateixos. Les linies d'actuacié en
el procés ensenyament i aprenentatge que permeten aconseguir les competéncies del modul
versaran sobre: La utilitzacio dels nombres i les seves operacions per resoldre problemes. El
reconeixement de les formes de la materia. El reconeixement i is de material de laboratori
basic. La identificacié i localitzaci6 de les estructures anatomiques. La importancia de
l'alimentacié per a una vida saludable. La resolucié de problemes, tant en I'ambit cientific
com al quotidia.

2. COMPETENCIES ESPECIFIQUES DELS MODULS ASSOCIATS ALS BLOCS COMUNS

e Resoldre problemes relacionats amb I'entorn fisic i social, personal i productiu,
utilitzant el raonament cientific i els elements proporcionats per les ciéncies aplicades
i socials.

e Actuar de forma saludable en diferents contextos, analitzant habits i influéncies
positives per a la salut humana.

e Valorar les actuacions encaminades a la millora del medi ambient.
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Obtenir i comunicar informacio destinada a |"autoaprenentatge, a I'Us en diferents
contextos del seu entorn personal, social o professional mitjangcant recursos al seu
abast i els propis de les tecnologies de la informacio i de la comunicacio.

Actuar amb respecte i sensibilitat cap a la diversitat cultural, el patrimoni historic-
artistic, i les manifestacions culturals i artistiques apreciant el seu Us i gaudint com a
font d'enriquiment personal.

Comunicar-se amb claredat, precisio i fluidesa en els diferents contextos socials o
professionals i de diferents maneres emprant canals i mitjans al seu abast utilitzant i
adequant recursos linguistics orals i escrits propis de la llengua catalana i castellana.
Fer les tasques propies del seu nivell amb autonomia i responsabilitat, individualment i
en equip.

Comunicar-se eficagment amb la resta de I'equip de treball.

Assumir i complir les mesures de prevencié de riscos i seguretat laboral en la
realitzacio de les activitats evitant danys personals laborals i ambientals.

Actuar amb esperit emprenedor, iniciativa personal i responsabilitat.

3. OBJECTIUS GENERALS

Comprendre el coneixement cientific com un saber integrador, aixi com coneixer i
aplicar els métodes per identificar i resoldre problemes basics en els diferents camps
del coneixement i I'experiéncia.

Desenvolupar habilitats per formular, plantejar, interpretar i resoldre problemes,
aplicar el raonament de calcul matematic per desenvolupar-se dins la societat, a
I'entorn laboral i gestionar els seus recursos economics.

Identificar i comprendre els aspectes basics de funcionament del cos huma i posar-los
en relacié amb la salut individual i col-lectiva i valorar la higiene i la salut per permetre
el desenvolupament d'habits saludables de vida en funcié del seu entorn.
Desenvolupar habits i valors per la conservacié i sostenibilitat del patrimoni natural, i
comprendre la interaccio entre els éssers vius i el medi natural per valorar les
consequencies que se deriven de l'accié humana damunt I'equilibri mediambiental.
Desenvolupar les destreses basiques de les fonts d'informacié utilitzant amb sentit
critic les tecnologies de la informacio a I'entorn personal, social o professional.
Desenvolupar la iniciativa, la creativitat i I'esperit emprenedor, aixi com la confianca
en si mateix, la participacio i I'esperit critic per resoldre situacions tant a l'activitat
professional com a la personal.

4. CONTINGUTS.

Resolucid de problemes mitjancant operacions basiques

Reconeixement i diferenciacio de diferents tipus de nombres. Representacio a la linia
real.

Utilitzacio de la jerarquia d'operacions.

Us dels paréntesis en els calculs que impliquin operacions de suma, resta, producte,
divisio i potéencia.

Interpretacio i Us de nombres reals i operacions en diferents contextos.

Notacié més apropiada en cada cas.

Proporcionalitat directa i inversa.
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e Aplicaci6 a la resolucio de problemes de la vida quotidiana.
e Els percentatges de I'economia
e Interés simple i compost.

Reconeixement de materials i instal-lacions de laboratori:

Normes generals de treball al laboratori.

Materials de laboratori. Tipologia i utilitat dels mateixos.
Normes de seguretat.

Reactius. Utilitzacidé, emmagatzematge i classificacio.
Tecniques d'observacié optica. Microscopi i lupa binocular.

Identificacié de les formes dels productes basics:

Unitats de longitud: el metre, els multiples i els submultiples
Unitats de capacitat: litre, multiples i submultiples

Unitats de massa: gram, multiples i submultiples.

Materia.

Propietats de la matéria. Sistemes materials.

Sistemes materials homogenis i heterogenis.

Naturalesa corpuscular de la matéria. Teoria cinética de la matéria
Classificacié de la materia segons el seu estat d'agregacié i composicio.
Canvis en l'estat de la matéria.

Temperatura de fusio i ebullicié.

Concepte de temperatura.

Diferéncia entre ebullicio i evaporacio.

Notaci6 cientifica.

Separacié de mescles i substancies:

Diferencia entre substancies pures i mescles.

Tecnigues de separacio de mescles basiques: decantacio, cristal:litzacio i destil-lacio.
Classificacié de substancies pures. Taula periodica.

Diferéncia entre elements i compostos.

Diferéncia entre mescles i compostos.

Materials relacionats amb el perfil professional.

Elements meés importants de la taula periodica i la seva ubicacio.

Les propietats més importants dels elements basics.

Reconeixement energétic en processos naturals:

e Manifestacions de l'energia a la natura: terratrémols, tsunamis, volcans, inundacions,
moviment de les aspes d'un moli i energia electrica obtinguda de les cascades dels
rius, entre d'altres.

L'energia en la vida quotidiana.

Diferents tipus d'energia.

Transformacio de l'energia.

Energia, calor i temperatura. Unitats.

Fonts d'energia renovables i no renovables.
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e Fonts d'energia utilitzades pels éssers vius.
e Conservacio de fonts energétiques.

Localitzacid d'estructures anatomigues basigues:

e Nivells d'organitzacio de la materia viva.

e Procés de nutricié: en que consisteix, quins aparells o sistemes intervenen, funcié de
cada un d'ells, integraci6é dels mateixos

e Procés d'excrecid: en qué consisteix, quins aparells o sistemes intervenen, funcié de
cada un d'ells, integracié dels mateixos.

e Procés de relacio: en que consisteix, quins aparells o sistemes intervenen, funcio de
cada un d'ells, integracié dels mateixos.

e Procés de reproduccid: en qué consisteix, quins aparells o sistemes intervenen, funcio
de cada un d'ells, integracié dels mateixos.

Diferenciacio entre salut i malaltia:

Salut i malaltia.

El sistema immunitari.

Cél-lules que intervenen en la defensa contra infeccions.

Higiene i prevencié de malalties. Malalties infeccioses i no infeccioses.
Tipus més comuns de les malalties infeccioses.

Vacunes.

Trasplantaments i donacions de cel-lules, sang i organs.

Malalties de transmissio sexual. Prevencio.

Salut mental: Prevencio de la drogodependeéncia i trastorns alimentaris

Preparacié de menus i dietes:

Aliments i nutrients, tipus i funcions.

Alimentacio i salut.

Habits alimentaris saludables

Dietes i elaboracio d’aquestes.

Reconeixement de nutrients presents en certs aliments, discriminacié d’aquests.
Representacio en taules o murals.

Resultats i les seves desviacions tipiques.

e Aplicacions de la salut alimentaria en I'entorn  de l'estudiant.

Resolucid d'equacions simples:

Progressions aritmeétiques i geometriques.

Analisi de successions numeriques.

Successions recurrents.

Les progressions com a successions recurrents.

Curiositat i interes per investigar les regularitats, les relacions i les propietats que
apareixen en conjunts de nombres.

Traduccio6 de situacions del llenguatge verbal al llenguatge algebraic.

Transformacio d'expressions algebraiques. Igualtats notables.

e Desenvolupament i factoritzacié d'expressions algebraiques.
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e Resolucio d'equacions de primer grau amb una incognita.
e Resolucio de problemes mitjan¢ant I'is d'equacions.

5. TEMPORALITZACIO

12 AVALUACIO
MATEMATIQUES:

e UNITAT 1. NOMBRES NATURALS. POTENCIES
e UNITAT 2. NOMBRES ENTERS.
e UNITAT 3. NOMBRES DECIMALS.

CIENCIES NATURALS:

e UNITAT 1. LA MESURA A LA CIENCIA.
e UNITAT 2. EL TREBALL AL LABORATORI.
e UNITAT 3. IDENTIFICACIO DE LES FORMES DE LA MATERIA.

22 AVALUACIO
MATEMATIQUES:

e UNITAT 4. ELS NOMBRES RACIONALS. MULTIPLES | DIVISORS.
e UNITAT 5. ELS NOMBRES REALS. ARRELS.
e UNITAT 6. PROPORCIONALITAT. PERCENTATGES.

CIENCIES NATURALS:

e UNITAT 4. SEPARACIO DE MESCLES | SUBSTANCIES.
e UNITAT 5. ENERGIA ALS PROCESSOS NATURALS.

e UNITAT 6. L'ORGANITZACIO DE LA MATERIA. LA FUNCIO DE NUTRICIO.

32 AVALUACIO
MATEMATIQUES:

e UNITAT 7. SUCCESSIONS | PROGRESSIONS. INTERES.
e UNITAT 8. UNITATS DE MESURA.

e UNITAT 9. LLENGUATGE ALGEBRAIC. POLINOMIS, IGUALTATS NOTABLES,

EQUACIONS. \
e UNITAT 10. UNITAT DE REPAS. ELS NOMBRES AL MEU ENTORN.

CIENCIES NATURALS:

e UNITAT 7. LA FUNCIO DE RELACIO | REPRODUCCIO.
e UNITAT 8. SALUT | MALALTIA

e UNITAT 9. ALIMENTACIO SALUDABLE.

6. RESULTATS D'APRENENTATGE | CRITERIS D'AVALUACIO
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1. Resol problemes matematics en situacions quotidianes, utilitzant els elements basics del
llenguatge matematic i les seves operacions.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han identificat els diferents tipus de nombres i s'han utilitzat per interpretar
adequadament la informacio quantitativa.

b) S'han realitzat calculs amb eficacia, bé mitjancant calcul mental o mitjancant algorismes
de llapis i calculadora (fisica o informatica).

c) S'han utilitzat les TIC com a font de cerca d'informacio.

d) S'ha operat amb poténcies d'exponent natural i sencer aplicant les propietats.

e) S'ha utilitzat la notacié cientifica per representar i operar amb nombres molt grans o molt
petits.

f) S'han representat els diferents nombres reals sobre la recta numerica.

g) S'ha caracteritzat la proporcié com a expressio matematica.

h) S’han comparat magnituds establint el seu tipus de proporcionalitat.

i) S'ha utilitzat la regla de tres per resoldre problemes en els quals intervenen magnituds
directa i inversament proporcionals.

) S'ha aplicat l'interés simple i compost en activitats quotidianes.

2. Reconeix les instal-lacions i el material de laboratori valorant-los com a recursos
necessaris per a la realitzacié de les practiques.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han identificat cadascuna de les tecniques experimentals que es van a realitzar.

b) S’han manipulat adequadament els materials instrumentals del laboratori.

c) S'han tingut en compte les condicions d'higiene i seguretat per a cadascuna de la
tecniques experimentals que es van a realitzar.

3. Identifica propietats fonamentals de la matéeria en les diferents formes en les quals es
presenta en la naturalesa, manejant les seves magnituds fisiqgues i les seves unitats
fonamentals en unitats de sistema métric decimal.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han descrit les propietats de la materia.

b) S'han practicat canvis d'unitats de longitud, massa i capacitat.

c) S'ha identificat I'equivaléncia entre unitats de volum i capacitat.

d) S'’han efectuat mesures en situacions reals utilitzant les unitats del sistema metric decimal
i utilitzant la notacio6 cientifica.

e) S'ha identificat la denominacié dels canvis d'estat de la mateéria.

f) S'han identificat amb exemples senzills diferents sistemes materials homogenis i
heterogenis.

g) S'han identificat els diferents estats d'agregacio en els quals es presenta la matéria
utilitzant models cinétics per explicar els canvis d'estat.

h) S'han identificat sistemes materials relacionant-los amb el seu estat en la naturalesa.
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i) S'han reconegut els diferents estats d'agregacido d'una substancia donades la seva
temperatura de fusié i ebullicio.
) S'han establert diferéncies entre ebullicié i evaporacio utilitzant exemples senzills.

4. Utilitza el métode més adequat per a la separacio de components de mescles senzilles
relacionant-ho amb el procés fisic o quimic en que es basa.

Criteris d'avaluacio:

a) S'ha identificat i descrit el que es considera substancia pura i mescla.

b) S'han establert les diferencies fonamentals entre mescles i compostos.

c¢) S'han discriminat els processos fisics i quimics.

d) S'’han seleccionat d'un llistat de substancies, les mescles, els compostos i els elements
quimics.

e) S'han aplicat de forma practica diferents separacions de mescles per metodes senzills.

f) S'han descrit les caracteristiques generals basiques de materials relacionats amb les
professions, utilitzant les TIC.

g) S'ha treballat en equip en la realitzacio de tasques.

5. Reconeix com l'energia esta present en els processos naturals descrivint fenomens
simples de la vida real.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han identificat situacions de la vida quotidiana en les quals queda de manifest la
intervencié de l'energia

b) S’han reconegut diferents fonts d'energia.

c) S'’han establert grups de fonts d'energia renovable i no renovable.

d) S'han mostrat els avantatges i inconvenients (obtencid, transport i utilitzacid) de les fonts
d'energia renovables i no renovables, utilitzant les TIC.

e) S'han aplicat canvis d'unitats de I'energia.

f) S'han mostrat en diferents sistemes la conservacié de I'energia.

g) S'han descrit processos relacionats amb el manteniment de I'organisme i de la vida en els
guals s'aprecia clarament el paper de I'energia.

6. Localitza les estructures anatomiques basica discriminant els sistemes o aparells als quals
pertanyen i associant-los a les funcions que produeixen en l'organisme.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han identificat i descrit els organs que configuren el cos huma, i se'ls ha associat al
sistema o aparell corresponent.

b) S'ha relacionat cada organ, sistema i aparell a la seva funcio i s'han ressenyat les seves
associacions.

c) S'ha descrit la fisiologia del procés de nutricié.

d) S'ha detallat la fisiologia del procés d'excrecio.

e) S'ha descrit la fisiologia del procés de reproduccio.

f) S'ha detallat com funciona el procés de relacio.
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g) S'han utilitzat eines informatiques per descriure adequadament els aparells i sistemes.

7. Diferencia la salut de la malaltia, relacionant els habits de vida amb les malalties més
frequents reconeixent els principis basics de defensa contra les mateixes.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han identificat situacions de salut i de malaltia per a les persones.

b) S’han descrit els mecanismes encarregats de la defensa de I'organisme.

c) S'han identificat i classificat les malalties infeccioses i no infeccioses més comunes en la
poblacid, i reconegut les seves causes, la prevencio i els tractaments.

d) S'han relacionat els agents que causen les malalties infeccioses habituals amb el contagi
produit.

e) S'ha entés l'accio de les vacunes, antibiotics i altres aportacions de la ciéncia médica per
al tractament i prevencio de malalties infeccioses.

f) S'ha reconegut el paper que tenen les campanyes de vacunacié en la prevencié de
malalties infeccioses descriure adequadament els aparells i sistemes.

g) S'ha descrit el tipus de donacions que existeixen i els problemes que es produeixen en els
trasplantaments.

h) S'han reconegut situacions de risc per a la salut relacionades amb el seu entorn
professional més proper.

i) S'han dissenyat pautes d'habits saludables relacionats amb situacions quotidianes.

8. Elabora menus i dietes equilibrades senzilles diferenciant els nutrients que contenen i
adaptant-los als diferents parametres corporals i a situacions diverses.

Criteris d'avaluacio:

a) S'ha discriminat entre el procés de nutricio i el d'alimentacio.

b) S'han diferenciat els nutrients necessaris per al manteniment de la salut.

c) S'ha reconegut la importancia d'una bona alimentacio i de I'exercici fisic en la cura del cos
huma.

d) S'han relacionat les dietes amb la salut, diferenciant entre les necessaries per al
manteniment de la salut i les que poden conduir a un deteriorament de la mateixa.

e) S'ha realitzat el calcul sobre balancos calorics en situacions habituals del seu entorn.

f) S'ha calculat el metabolisme basal i els seus resultats s'ha representat en un diagrama,
establint comparacions i conclusions.

g) S'han elaborat menus per a situacions concretes, investigant a la xarxa les propietats dels
aliments.

9. Resol situacions quotidianes, utilitzant expressions algebraiques senzilles i aplicant els
metodes de resolucié més adequats.

Criteris d'avaluacio:

a) S'han concretat propietats o relacions de situacions senzilles mitjangant expressions
algebraiques.
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b) S'han simplificat expressions algebraiques senzilles utilitzant metodes de
desenvolupament i factoritzacio.

c) S'ha aconseguit resoldre problemes de la vida quotidiana en els quals es precisi el
plantejament i resolucié d'equacions de primer grau.

d) S'han resolt problemes senzills utilitzant el metode grafic i les TIC.

7. CRITERIS DE QUALIFICACIO

- Continguts (90%)

EXAMENS (40%) - Presentacio, redaccié i ortografia
(10%)
- Quadern de classe, activitats de
FEINA (30%) classe, deures, practiques de | 100%

laboratori, treballs, etc.
- Comportament, actitud a classe i
ACTITUD (30%) predisposicio a I'estudi (15%)
- Assisténcia i puntualitat (15%)

NOTA

DE Especificacions:
JUNY " .
- Per calcular la nota de cada bloc, la mitjana de les proves escrites ha de
ser igual o major que 3.
- Per aprovar la matéria s’ha de tenir com a minim un 4 de cada blociun 5
de mitjana.
- Es poden fer recuperacions parcials al llarg del curs, a criteri del
professor/a.
- Perjuny es fara una recuperacio de cada bloc del modul.
- A I'FPB es tendra molt en compte l'actitud de l'alumnat, essent
aguesta FONAMENTAL per la superacio del modul.
- Continguts (90%)
NOTA | EXAMEN (40%) - Presentacio, redaccié i ortografia
DE (10%)

100%
SETEM | TREBALL D’ESTIU (OBLIGATORI) (30%)

BRE
FEINA | ACTITUD DURANT EL CURS (30%)

8. METODOLOGIA

e La metodologia ha de contribuir perqué I'alumnat arribi a adquirir totes les
competéencies. | els resultats de I"aprenentatge del cicle formatiu.

e L activitat docent ha de tenir un enfocament globalitzador per integrar el coneixement
definit en els diferents moduls professionals, aixi com les competéncies personals i
socials, relacionant-les amb les competencies professionals del titol corresponent,
concretat en el curriculum i les programacions docents.

e La metodologia ha d'afavorir I"autonomia, la responsabilitat i el treball en grup, el
caracter motivador de les activitats i la creacid de situacions d'aprenentatge per
obtenir els resultats previstos.
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e La metodologia aplicada ha de permetre ritmes diferents d'aprenentatge en la
progressio de I'alumnat per aconseguir els resultats de |I"aprenentatge, sortint de la
seva situacio inicial.

e Els centres han d'adoptar les mesures necessaries per aconseguir que el nombre de
professorat sigui el menor possible i que se realitzi una coordinacio efectiva de |"equip
docent per assegurar I"'enfocament globalitzador i integrador.

e L’organitzacié dels ensenyaments sera flexible i s’ha d'adaptar a les diferents
situacions d'ensenyament i aprenentatge.

e EI procés densenyament ha d'atendre els principis generals d’integracié dels
aprenentatges, de forma que, per una part, els continguts i la metodologia s’han
d’adaptar a les condicions inicials i a les expectatives dels alumnes i, per laltra,
respectant els objectius i continguts dels distints.

e La programacié didactica d’aquest modul es desenvolupara atenent el principi de
globalitzacio. D’aquesta manera, els continguts dels diferents continguts que integren
els moduls es podran agrupar de forma flexible en el desenvolupament de les unitats
basiques.

e La relacio de continguts ha de permetre el desenvolupament de les competéncies de
I"aprenentatge permanent, eix principal d'aquest curriculum, per aixo és necessari que
el seu desenvolupament dins les aules sigui suficientment obert i flexible per
incorporar témer que es puguin sobrevenir en l'actualitat i a la vegada establir
sequencies temporals diferents de les establertes.

9. MATERIALS | RECURSOS DIDACTICS

Durant aquest curs s'utilitzaran dos llibres de text:

e Cuaderno de Mateméaticas Mddulo Ciencias Aplicadas |. Santillana Formacién
Profesional. ISBN 9788468011370

e Ciencias Aplicadas |. Formacion Profesional Basica Comunes Editex. ISBN
9788491613947

A més es faran servir els recursos seglents:

Pissarra i pissarra digital
Explicacions orals

Fitxes amb exercicis i fotocopies
Ordinadors/Internet/Contingut web

10. PROCEDIMENTS DE SUPORT | RECUPERACIO.

No hi ha alumnes amb necessitats educatives especifigues ni necessitats de suport
educatiu. De totes maneres, el fet de tenir un grup tan reduit d’alumnes permet fer una
atencié molt personalitzada i petits refor¢cos puntuals si sén necessaris.

Els criteris de recuperacio de pendents sén els establerts pel departament d'orientacid, si
tenen suspes el modul de ciéncies aplicades de primer curs, i cursen ciencies aplicades a
segon, en acabar segon amb una avaluaci6 positiva a totes les avaluacions, hauran superat
positivament el modul de primer curs.
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11. CONTRIBUCIO DE LA MATERIA EN L'ADQUISICIO DE COMPETENCIES CLAU.

Les competencies clau son un paradigma amb el qual s'avalua I'aprenentatge permanent de
'alumnat. Per tant, els alumnes tindran assolides les competéncies de comunicaci
linguistica, competéncia matematica i competencies basiques en ciencia i tecnologia,
competéncia digital, aprendre a aprendre, competéncies socials i civiques, sentit de la
iniciativa i esperit emprenedor, i consciencia i expressions culturals, sempre i quan superin
positivament cada un dels moduls que conformen la FP basica; i a criteri de I'equip educatiu.

12. ACTIVITATS EXTRAESCOLARS

Els alumnes faran les sortides previstes pels diferents departaments que integren I'FPB.
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PROGRAMACIO TUTORIAL - FPB
1r Trimestre
MES | SETM. | BLOC ACTIVITATS OBSERVACIONS
1r A - Jornades d’acollida de tutors i professorat
I novell.
2n A - Jornades d’acollida als alumnes. *Durant la 12 setmana de
Recepci6 de 'alumnat. classes el tutor/a destinara 3
sessions a les activitats
- Presentacio de la programacio de la hora |tutorials.
SET lectiva de tutoria als alumnes. Incorporacié |* Quadern de tutoria
D de les propostes dels alumnes.
3r C -Reunions d’equips educatius: informar
grups i alumnes amb NESE.
C -Normes i funcionament del centre. ROF
- Nombrament provisional de delegat. *Agenda pag.8i 9.
C Normes de convivencia. Drets i deures.
Activitats previés a I'eleccié de delegats.
1r A -Revisié i cumplimentacio de la fitxa de *Quadern de tutoria.
C tutoria ( a adjuntar al expedient del alumne).
C -Activitats previés a I'elecci6 de delegats *Quadern de tutoria
- Preparacio de la sortida de tutoria.
2n C -Eleccié de delegats *Quadern de tutoria.
B - Reunid delegats:preparacio festa de les
Verges
3r F -l FORMACIO PROFESSIONAL. QUE ES?: |*Quadern de tutoria.
OoCT Informacié sobre aquests estudis. -El cap d’estudis convocara
I - Reunioé d’equips educatius-junta de una reunio de la junta de
professors per detecci6 de necessitats del professors per realizar una
grup. avaluacié inicial i detectar les
- Reuni6 de delegats:preparaci6 festa de necessitats del grup.
B les Verges.
4t C -Técniques de treball intelectual * Quadern de tutoria.
*Questionari d’habits d’estudi.
5é K -Reunid inicial amb les families. *Quadern de tutoria
L Activitats per la millora la convivencia HHSS
1r L -Activitat per millorar la convivencia. HHSS | *Quadern de tutoria.
2n L -Activitat per millorar la convivencia * Quadern de tutoria
NOV -Reunid de delegats de curs
3r L -Activitat de prevencid: Milloram les nostres |* Quadern de tutoria
relacions afectivo-sexuals.
4t L -Activitat per millorar la convivencia PHSS | * Quadern de tutoria
1r L -Activitat per millorar la convivéncia. PHSS | * Quadern de tutoria
- Reunid de delegats: preparacio festa final
B trimestre.
DES 2n G -Preparacio sessio pre-avaluacio * Quadern de tutoria
(autoavaluacié, avaluacio del grup i del
procés d’ensenyament-aprenentatge)
3r H -Sessions d’avaluacio
C -Cursa solidaria i festa final trimestre
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| -Entrega de notes.

2n Trimestre

MES

SETM

BLOC

ACTIVITATS

OBSERVACIONS

GEN

2n

- Reuni6 delegats: Preparacio festa de Sant
Antoni.

* Quadern de tutoria

3r

- Festa Sant Antoni
- Activitat Dinamica de grup

* Quadern de tutoria

5e

Olr @wWr

-Preparacio sortida de tutoria.

FEB

1r

- Activitat PHSS
- Reunio de delegats:
- Reuni6 d’equips educatius

*Quadern de tutoria.

2n

- Activitat PHS

*Quadern de tutoria

3r

C/B

- Jornada de Portes Obertes (Taula
Redona)

*Quadern de tutoria

MAR

1r

- Activitat PHSS
- Reuni6 de delegats

*Quadern de tutoria.

2n

®O|mrr

- Preparacio de la sessio pre-avaluaci6 22
(autoavaluacié, avaluacio del grup i del
procés d’ensenyament —aprenentatge)

*Quadern de tutoria.

3r

-Sessio post-avaluacié 22
-Lliurament de notes.

*Quadern de tutoria

5e

- Reuni6 de delegats: preparaci6 del dia del
llibre.

- Activitat de habilitats socials:”Aprendre a
fer compliments”

* Quadern de tutoria
Quadern de tutoria

3r Trimestre

MES

SETM.

BLOC

ACTIVITATS

OBSERVACIONS

ABR

1r

- Jornades d’orientacié académica i
professional. Informar als alumnes de les
possibles sortides académiques i
continuacio d’estudis. Tema revalides (si
disposam de informacio).

- Celebram el dia del llibre

* Quadern de tutoria.

2n

- Activitats d’orientacio . Bloc: Xerrada als
alumnes. Activitat: “Informacié dels cicles
formatius de grau mitja i prova d’accés”

- Reunio de delegats: Preparacio final de

curs. (pels alumnes de segon de FPB)

*Quadern de tutoria.

MAIG

1r

M|

- Activitats d’orientacio: “Entrevista
individual per part dels tutors”
- Reunio6 d’equips educatius

*Quadern de tutoria.

2n

3r

- Activitats d’orientacio. Bloc: Entrevistes.

JUNY

1r

“Entrevistes d’orientacié per part del tutor”

*Quadern de tutoria

2n

Q|mmim|i—

- Preparacio de la sessi6 pre-avaluacio 32

*Quadern de tutoria.
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(autoavaluacid, avaluacio del grup i del
procés d’ensenyament aprenentatge)

- Reunio de delegats: preparacié de la festa
final de curs.

3r

Sortida de tutoria.

4t

- Activitat: avaluacio de les tutories per part
dels alumnes i tutors/es
-Sessions d’avaluaci6

*Quadern de tutoria.

4t

-Lliurament de notes
- Festa final de curs
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