
IES GUILLEM COLOM CASASNOVAS  Primer trimestre 11-12 

 

Menús restaurant 

 

 

    

    

Benvolgudes amigues i amics, un any mes tornam a posar 

en marxa el servei de restaurant, servit i cuinat pels 

alumnes del departament d’hoteleria.  

Per a aquest curs els dies de servei seran els dijous de 

13:15 a 14:15 h  (hora d’arribada). Així mateix també 

us convidam a provar el servei de take away que 

oferirem els divendres. 

El funcionament és el mateix de cada any i podeu 

formalitzar les vostres reserves a consergeria.  

Esperam que aquestes propostes us agradin i us esperam 

EN EL NOSTRE/ VOSTRE  RESTAURANT. D’avançat us 

donam les gràcies per contribuir amb la tasca docent 

dels nostres alumnes. 

Departament d’hoteleria. 

 

 



IES GUILLEM COLOM CASASNOVAS  Primer trimestre 11-12 

 

Menús restaurant 

 

 

 

RESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINAT    

 

20 d'Octubre 2011 

 

Tomàtigues amb alfabeguera 

 

Arròs de bacallà 

 

Llomillo de porc amb patates al forn 

 

Crema de xocolata, compota de mango y 
crumble 

 

Tarta Imperial 
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Menús restaurant 

 

 

 

 

RESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINAT    

    

27 d'Octubre 2011 

Crepes d’espinacs 

 

Crema de pastanaga 

 

Pollastre amb coco picant 

 

Strudel de Poma 

 

Semifreds de crema i moka 

 

 



IES GUILLEM COLOM CASASNOVAS  Primer trimestre 11-12 

 

Menús restaurant 

 

 

 

RESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINAT    

    

10 de Novembre 2011 

Cruixents de cuixot salat i formatge damunt 
pa d’all 

 

Lasagna de patates als tres formatge 

 

Rodets de carn farcits  

 

 “Canutillos” farcits 

 

Peres en textures 
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Menús restaurant 

 

 

RESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINAT    

 

17 de Novembre 2011 

Canapés de formatge i espàrrecs 

 

Amanida d’alvocat i pinya tropical 

 

Cebes farcides de carn amb salsa de 
tomàtiga 

 

Cremós de xocolata amb sopa de fruits 
vermells 

 

Tronc de “charlota” 
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Menús restaurant 

 

 

RESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINAT    

 

24 de Novembre 2011 

Tast de sopes mallorquines  

 

Popietes de llobarro amb rodets de pasta 
filo 

 

Lasagna de  vedella, carabassa i ceps. 

 

Milfulles de albercoc i trufa 

 

Gnoquis farcits de massapà i nous  

arrebossats amb pistatxo i salsa de vainilla 
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RESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINATRESTAURANT BEN CUINAT    

 

1 desembre 2011 

Cruixents de rocafort 

 

Vieires amb rissoto de verdures 
infusionades  amb xupito de faves i 

camaiot. 

 

Molls a la sal, tempura i patata tub farcida 
de peix 

 

Pastel d'iogurt amb compota de ruibarbo 

 

Fondue de xocolata amb fruita 
 


